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RESUMEN

La globalizacién y la interaccion de entes Internacionales como la FAO (Organizacién de las
Naciones Unidas Para La Alimentacion y la Agricultura), hacen que los consumidores se preocupen
cada dia mas por la composicion y el origen de los alimentos, esto sugiere que las exigencias en
términos de minima residualidad sean mayores y que el uso no racionalizado de fungicidas,
insecticidas y fertilizantes de sintesis, sea cuestionado desde la academia hacia el sector
meramente productivo, en este dinamico y competitivo entorno los agricultores por si solos o por
medio de asociaciones requieren para la penetracion y consolidacion de mercados para sus
productos certificar que sus cultivos tienen buenas practicas agricolas (BPA).

En nuestro pais hay varios mecanismos de certificacion de cultivos, teniendo en cuenta que hay que
cumplir los requisitos lo que se logra con este paso es obtener productos de calidad, que puedan ser
competitivos en el mercado, haciendo que se mantenga la inocuidad, ya que los alimentos tienen
que ser sanos y de calidad pues este es el principal objetivo de la produccion.

El presente trabajo es un compendio de mecanismos y requerimientos de certificacion existentes en
Colombia para Buenas Précticas Agricolas BPA o su homologo internacional GAP (Good Agriculture
Practices).
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1. INTRODUCCION

Las Buenas Préacticas Agricolas (BPA) son todas las acciones tendientes a reducir los riesgos
microbiol6gicos, fisicos y quimicos en la produccidn, cosecha y acondicionamiento en campo, y se
definen como un conjunto de actividades para el manejo integrado del cultivo —MIC—, con el fin de
proporcionar un marco de agricultura sustentable, documentada y evaluable, para producir frutas y
hortalizas respetando el medio ambiente (FAO, 2004). Por tal razon al implementar las diferentes
practicas se busca mantener la inocuidad de los alimentos, teniendo en cuenta las diversas normas
establecidas de las diferentes instituciones sabiendo que en el presente trabajo se documentan los
principales mecanismos de certificacion en BPA en Colombia, los requisitos y procedimientos para el
acceso a la certificacion BPA.

La calidad asi como la competencia no es cuestion de trabajos a medias o porcentajes a medias; la
calidad para que sea verdadera y haya muestra de ello, solo se da si todas las personas que hacen
parte de la cadena productiva como facilitador, agro empresario, trabajador, consumidor y demas
cumplen al ciento por ciento, todas y cada una de las etapas de las Buenas Préacticas Agricolas -
BPA aplicadas en la unidad productiva. (CIRO, 2009).

12



2. DESCRIPCION DEL PROBLEMA

El problema que enfrenta el consumidor es desconocimiento del origen del alimento que consume,
no se sabe como fue su proceso productivo, si este fue adecuado o no, uno de los atributos de un
buen alimento es su inocuidad con un sello que sea garante de esta calidad, respondiendo a este
antecedente el agricultor tiene que modificar su esquema de produccién tradicional y adelantar
tareas de adopcion de buenas préacticas agricolas y como complementario a esto, un proceso de
obtencién de la certificacion BPA que en una economia globalizada es ideal que tenga validez
internacional, si se tiene un documento que consolide los principales opciones de certificacion y los
requerimientos, puede servir de guia para asesores de productores en el camino de la obtencion de
la certificacion BPA. Sabiendo que si el agricultor se acoge a esta certificacion, tendra mas
posibilidades de tener mayor participacion en los mercados tanto nacional como internacional, y el
consumidor, obtendra productos libres de trazas de quimicos y seguro de que la trazabilidad que se
le dio al producto fue la adecuada.
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3. JUSTIFICACION

El crecimiento indiscriminado de la poblacion, ha hecho que los productores generen alimentos en
menor tiempo, acelerando los procesos fisioldgicos, para poder cumplir con la oferta en el mercado,
olvidando los efectos secundarios que estos pueden traer, ya que para aceleran los procesos, se
debe hacer usos excesivo de pesticidas y otros agroquimicos, o en agricultura organica y ecoldgica,
se aceleran las diferentes practicas que se utilizan en este tipo de agriculturas, (control fisico,
mecanico, y/o biolégico) olvidando en algunas ocasiones las buenas practicas agricolas BPA, por
otro lado en el camino de la certificacion en buenas practicas agricolas BPA, los productores y
asesores deben tener una ruta clara de los pasos y soportes que esta certificacion conlleva; con este
trabajo se busca tener un compendio de los diferentes tramites que se deben llevar a cabo de forma
explicita.

Lo anterior involucra al productor que se integra para poder brindar asi una seguridad alimentaria y
una inocuidad en los productos a ofertar en sus diferentes y eventuales nichos de mercado.
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4. OBJETIVOS

4.1.0BJETIVO GENERAL:

Realizar un compendio de mecanismos para certificacién de Buenas Practicas Agricolas en
Colombia.

4.2.0BJETIVOS ESPECIFICOS:

Identificar las organizaciones legalmente facultadas para certificar Buenas Practicas
Agricolas en Colombia.

Determinar la norma o reglamentacion por la cual las organizaciones facultadas emiten la
certificacion BPA o sus certificaciones homologables internacionalmente.

Agrupar los diversos soportes y requerimientos por parte de cada una de las organizaciones
facultadas para emitir certificacién BPA.

15



5. NORMALIZACION DE BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS EN COLOMBIA

Las Buenas Practicas surgen como la emulacién de las normas o protocolo Eurep-GAP, llamado
actualmente GLOBAL GAP, parametro privado disefiado para llegar al mercado con productos de
calidad exportadora. Las BPA las implementan los paises pertenecientes a la Comunidad
Econdémica Europea (CEE), quienes las exigen para el ingreso de productos agricolas a sus
mercados, o cual garantiza eficiencia en el manejo de los recursos e inocuidad del producto. Las
buenas practicas de manejo de los productos agricolas, consideran los principios y practicas mas
apropiadas en la producciéon de productos frescos y durante su proceso de adecuacion o
conservacion. Este concepto se engloba en dos sistemas preventivos: Buenas Préacticas
Agricolas y Buenas Practicas de Manufactura. (UNAL, 2003).

Se hace necesario generar un compendio de mecanismos para la obtencién de la certificacion en
Buenas Préacticas Agricolas (BPA) en Colombia, sabiendo que el beneficiario de la misma se acoge
a estas normas de forma voluntaria, con el fin de cumplir un requerimiento clave para acceder a
mercados nacionales e internacionales.

En todos los procesos productivos, es necesario cumplir con cierta normatividad, esto es
fundamental, en este caso se brinda soporte y una ruta a seguir por parte del productor, asegurando
la inocuidad y el bienestar del consumidor con el certificado en Buenas Practicas Agricolas (BPA).

Estas normas, muestran los requisitos generales y recomendaciones en el contexto Colombiano,
haciendo que los productores se orienten y logren cumplir con las mismas.

Para desarrollar mejor el tema en la presente monografia se desglosan las diferentes escalas
definidas asi:

Entidades reguladoras, que son los entes superiores, de toda la cadena, estos dan el aval para que
otras organizaciones desarrollen procesos evaluacion de la conformidad de la norma y puedan emitir
una certificacion con validez nacional y eventualmente internacional. (Castafieda, 2012)

Certificadores: estos desarrollan la evaluacion de la conformidad de normas y otorgan Ila
certificacion al solicitante, verificando los puntos basicos de la norma y su grado de ajuste.

Normas y Resoluciones: en este caso la presente monografia se concentra principalmente en el
desglose de la norma técnica Colombiana 5400, Buenas practicas agricolas para frutas, hierbas
aromaticas culinarias y hortalizas frescas. Requisitos generales, esta por parte de Icontec, y por otra
parte la resolucién 4174 del 6 de Noviembre de 2009 emanada del ICA por medio de la cual se
reglamenta la certificacion de buenas practicas agricolas en la produccion primaria de frutas y
vegetales para consumo en fresco y la norma Global GAP.
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Parte importante en la implementacién de Buenas Practicas Agricolas, es la conciencia y la
honestidad del productor, ya que al generarse este comportamiento se lograra que los productos
sean verdaderamente inocuos y con una minima residualidad.

Existen los limites maximos de Residualidad, estos permiten verificar que tan saludable es el
producto, para salir al mercado, en este caso se tienen que realizar pruebas por un laboratorio
especifico facultado para tal fin, para determinar si los productores estan respetando los protocolos
técnicos de aplicacion de insecticidas, fungicidas, bio-estimulantes, fertilizantes y coadyuvantes,
asegurando minimos niveles de residuos. (Mypes, 2015)(Anexo 1.).

Durante los ultimos afios, la agricultura en el &mbito mundial ha evolucionado hacia esquemas mas
eficientes y sostenibles, en términos ambientales y econoémicos, donde adquiere cada vez mayor
importancia la inocuidad y la calidad dentro de los sistemas de produccion. En este contexto surgen
las Buenas Practicas Agricolas (BPA) o GAP, por sus siglas en inglés, un conjunto de practicas que
busca garantizar la inocuidad de los productos agricolas, la proteccion del ambiente, la seguridad y
el bienestar de los trabajadores, y la sanidad agropecuaria, con el fin de mejorar los métodos
convencionales de produccion y reducir el uso de productos agroquimicos. Permiten a los
productores demostrar el cumplimiento en la aplicacién de las Buenas Précticas Agricolas a sus
sistemas de produccion. Garantizan la trazabilidad de los productos permitiendo mayor control sobre
el cumplimiento de disposiciones legales aplicables. (ICONTEC, 2005).

17



6. ENTIDADES REGULADORAS DE LA CERTIFICACION DE BUENAS PRACTICAS
AGRICOLAS EN COLOMBIA

En Colombia existen varios entes que dirigen, desarrollan y ejecutan la certificacion de buenas
practicas agricolas, sin embargo, estos entes son regidos por entidades de mayor nivel, es decir que
controlan a las entidades que brindan la certificacion de buenas préacticas agricolas.

De acuerdo a esto existen entidades reguladoras de tipo estatal, es decir dirigidas por el gobierno y
entidades reguladoras mixtas, que son una parte estatal o gubernamental y otra parte privada.
Dentro de las entidades mixtas se tiene el Organismo Nacional de Acreditaciéon y como entidad
estatal esta el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural. Estos organismos controlan que las
entidades que certifican en buenas practicas agricolas cumplan con todos los requisitos y
reglamentos, al expedir la certificacion.

6.1 ENTIDADES ESTATALES QUE REGULAN LA CERTIFICACION BPA EN COLOMBIA
6.1.1. Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural

Como se mencionaba anteriormente la entidad de mayor peso a nivel de regulacion en la
certificacion de buenas practicas agricolas, gubernamental es el Ministerio de Agricultura y
Desarrollo Rural, ya que este por medio de un control interno, mide la eficiencia, eficacia y economia
de las diferentes entidades que van enfocadas al agro, entre estas el Instituto Colombiano
Agropecuario (ICA), teniendo en cuenta el Consejo Nacional de Politica Econémica y Social
(CONPES) 3514, que expresa la politica nacional fitosanitaria y de inocuidad para las cadenas de
frutas y otros vegetales e indicando que el ICA debe implementar y certificar las Buenas Practicas
Agricolas. (CONPES 3514, 2008)

“El ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural cumple las siguientes funciones:

1. Formular las politicas para el desarrollo del Sector Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo
Rural.

2. Orientar y dirigir la formulacion de los planes, programas y proyectos que requiere el
desarrollo del sector Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural, y en general de las
areas rurales del pais.

3. Presentar los planes y programas del sector que deban ser incorporados al plan nacional de
desarrollo.

4. Preparar y presentar al Congreso de la Republica, de acuerdo con la agenda legislativa del
Gobierno Nacional, los proyectos de ley relacionados con las funciones del sector.
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5. Definir, en coordinacidn con los Ministerios de Relaciones Exteriores y de Comercio Exterior,
la negacion o convenios internacionales del sector.

6. Crear, organizar, conformar y asignar responsabilidades a grupos internos de trabajo,
mediante resolucion, teniendo en cuenta la estructura interna, las necesidades del servicio y
los planes y programas trazados por el Ministerio, y designar al funcionario que actuara
como coordinador de cada grupo.

7. Crear, conformar y asignar funciones, mediante resolucién, a los érganos de asesoria y
coordinacién que considere necesarios para el desarrollo de sus funciones.

8. Dirigiry coordinar lo relacionado con el Control Interno Disciplinario.

9. Las demas previstas en la ley y las que por su naturaleza le corresponden o le sean
delegadas por el Presidente de la Republica”. (Min. Agricultura y Desarrollo Rural, 2013).

Al observar las diversas funciones del Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural, se evidencia la
importancia en la que participa, para la certificacién de buenas préacticas agricolas, teniendo en
cuenta el literal seis (6), en donde se contempla crear, organizar, conformar y asignar
responsabilidades, basandose en resoluciones, tales como la resolucion 4174 del 6 de Noviembre
de 2009, ICA por medio de la cual se reglamenta la certificacion de Buenas Précticas Agricolas en la
produccion primaria de fruta y vegetales para consumo en fresco.

El Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural, trabaja bajo ciertos decretos, para llevar a cabo la
coordinacion de los entes certificadores publicos, uno de esos decretos es el “1594 de 1984, de los
usos del agua y residuos liquidos” (Min. Agricultura y Desarrollo Rural, 1984),

6.2. ENTIDADES MIXTAS QUE REGULAN LA CERTIFICACION BPA EN COLOMBIA
6.2.1 Organismo Nacional de Acreditacion (ONAC)

Como entidad mixta que maneja la certificacion de buenas practicas agricolas en Colombia se tiene,
El Organismo Nacional de Acreditacion (ONAC), que maneja la acreditacién como un servicio de
atestacion y declaracion de tercera parte sobre la competencia técnica y la imparcialidad de los
organismos que evaluan la conformidad de productos y procesos con normas técnicas de mercado o
con requisitos técnicos de exigencia legal. (Anexo 2).

La actividad de acreditacién de ONAC se realiza de conformidad con la norma NTC ISO/IEC 17011,
que habla de la evaluacién de la conformidad donde muestra los requisitos generales para los
organismos de acreditacion de organismos de evaluacion de la conformidad, aplicando las normas
técnicas de exigencia y aceptacion global para cada una de las modalidades de organismos de
evaluacion de la conformidad. (Figura 1. Y 2) La implementacion de la norma ISO/IEC 17011 implica,
entre otros, la utilizacién de evaluadores calificados y expertos técnicos de larga experiencia en el
area a acreditar, y la aplicacion de mecanismos de control para asegurar la imparcialidad vy
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transparencia, (Tabla 1.) tales como auditorias internas, evaluaciones de pares, revisiones por la
direccién, y de instrumentos para resolver reclamos y resolver apelaciones. (ONAC , 2001)

El Organismo Nacional de Acreditacion, controla entidades mixtas y privadas en la certificacion de
buenas préacticas agricolas, llevando un seguimiento a cada entidad, haciendo cumplir cada una de
sus normas y de sus disposiciones; Los aspectos basicos que se evaluan son:

» ORGANIZACION » COMPETENCIA
Existencia legal TECNICA
Imparcialidad » Recurso humano

« Recursos materiales
~ SISTEMA DE v Instalaciones
GESTION v Equipamientos
Manual de calidad * Recursos documentales
Procedimientos v Métodos y procedimientos
Bacimenias Trazabilidad
Atestacion.

Figura 1. Aspectos a evaluar para acreditacion segun (ONAC)
Fuente: Organismo Nacional de Acreditacion

Las etapas de proceso de acreditacion son:

Figura 2. Etapas de proceso de acreditacién segun (ONAC)

Fuente: Organismo Nacional de Acreditacion

La evaluacion se divide en dos etapas: Etapa 1: se realiza la revision documental y del estado de
preparacion del organismo para recibir la evaluacion en sitio. Etapa 2: luego se realiza la evaluacion
en sitio que tiene como propdsito determinar la conformidad y la eficaz implementacion de los
requisitos de la norma para la acreditacién. Cuando existan no conformidades estas deben ser
solucionadas para asi continuar proceso con el proceso de acreditacion. La decision corresponde a
un comité de acreditacion: (Tabla 1.)
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Tabla1. Comité de acreditacion segin (ONAC)

Comité de 2 expertos Externos
acreditacion: Reglamento del Consejo Directivo

Control conflictos de interés
Director Técnico ONAC
Coordinador ONAC (Sin voto)

Decisiones por consenso.

Expedicion del certificado / Direccion Ejecutiva

Apelacién: 2 expertos
Director Ejecutivo ONAC

Fuente: Organismo nacional de acreditacion
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7. ENTIDADES CERTIFICADORAS DE BPA EN COLOMBIA

La certificacion en BPA es un reconocimiento que se brinda a los agricultores que implementan en
sus fincas una serie de medidas preventivas que buscan garantizar la produccion inocua de frutas y
hortalizas en fresco. (ICA, 2004)

Para el control de todos estos procesos, se deben tener en cuenta las entidades que expiden estas
certificaciones. Segun el Instituto Colombiano de Normas Técnicas (ICONTEC) una de las entidades
certificadoras afirma que “La certificacion de procesos demuestra que un proceso productivo cumple
los requisitos definidos en un documento normativo que especifique los requisitos del proceso, y
que un sistema de gestion de calidad se ha implementado y opera de forma eficaz, con el objetivo
de garantizar el cumplimiento permanente del proceso a través del tiempo, con los requisitos
definidos,” es decir que al asumir la implementacién de BPA , se debe cumplir con cierta
normatividad o disposiciones, estas son brindadas por cada entidad certificadora, sabiendo que cada
una de ellas genera sus propios protocolos, y maneja sus propios registros, que son los formatos
que se diligencian a lo largo de la visita al solicitante, al cumplir con todos los requisitos y registros la
entidad certificadora, otorgara la certificacion, con el compromiso de mantener todos los procesos
como se evaluaron, para que la certificacion se mantenga, se realizara una serie de visitas, para
evaluar si el solicitante sigue implementando las buenas préacticas agricolas de manera correcta.

Dentro de las entidades certificadoras se tienen dos grupos las entidades: oficiales en las cuales
estd el Instituto Colombiano Agropecuario (ICA), y como entidades privadas se encuentra como
casos estudiados: Certificadora de Estandares Organicos y Ambientales (CERES) y El Instituto
Colombiano de Normas Técnicas y Certificacion (ICONTEC).

7.1. ENTES CERTIFICADORES OFICIALES DE BPA EN COLOMBIA
7.1.1 Instituto Colombiano Agropecuario (ICA)

El Instituto Colombiano Agropecuario ICA, es una entidad publica adscrita al Ministerio de Agricultura
y Desarrollo Rural, este tiene jurisdiccion en todo el territorio nacional, con 32 seccionales una por
departamento, con personal altamente capacitado, una de las funciones del ICA es disefiar y
ejecutar estrategias que reduzcan riesgos sanitarios, bioldgicos y quimicos tanto para especies
animales como para especies vegetales, evitando que se afecten la produccion agropecuaria,
forestal, pesquera y acuicola de Colombia. (ICA, 2001). Realiza investigaciones con el fin de buscar
el bienestar humano, de animales y de plantas, brindando condiciones seguras en los mercados.
¢ Pero que se busca con esto?, que los mercados sean mas competitivos de tal manera que se
tracen unos objetivos que busquen que el pais pueda apostarle a exportar productos de excelente
calidad.
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El ICA también esta encargado de realizar inspecciones y control de productos, ya que es el
responsable de las negociaciones que se realicen para acuerdos sanitarios, sabiendo que estos se
tienen en cuenta para la comercializacion de productos hacia el exterior de tal manera que se pueda
garantizar el crecimiento de las exportaciones.

El ICA también tiene la responsabilidad de garantizar la calidad de todas las semillas y los insumos
agricolas que se usan en Colombia.

El Instituto Colombiano Agropecuario (ICA), a partir del decreto 4765 de diciembre de 2008, realiza
una modificacion en la estructura, que habla de las diferentes dependencias y funciones que cumple
el ICA, ya que lo que se busca con esto es contribuir al desarrollo sostenible, delegandose asi
mismo funciones que lleven a conseguir el logro tales como:

“1. Asesorar al Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural en la formulacién de la politica y
los planes de desarrollo agropecuario, y en la prevencién de riesgos sanitarios y
fitosanitarios, bioldgicos y quimicos para las especies animales y vegetales.

2. Planificar y ejecutar acciones para proteger la produccion agropecuaria de plagas y en-
fermedades que afecten o puedan afectar las especies animales o vegetales del pais o
asociarse para los mismos fines.

3. Ejercer el control técnico sobre las importaciones de insumos destinados a la actividad
agropecuaria, asi como de animales, vegetales y productos de origen animal y vegetal, a fin
de prevenir la introduccion de enfermedades y plagas que puedan afectar la agricultura y la
ganaderia del pais, y certificar la calidad sanitaria y fitosanitaria de las exportaciones,
cuando asi lo exija el pais importador.

4. Ejercer el control técnico de la produccion y comercializacién de los insumos agropecua-
rios, material genético animal y semillas para siembra, con el fin de prevenir riesgos que
puedan afectar la sanidad agropecuaria y la inocuidad de los alimentos en la produccién
primaria.

5. Ejercer las funciones previstas en las normas vigentes como autoridad nacional
competente para aplicar el régimen de proteccion a las variedades vegetales.

6. Adoptar, de acuerdo con la ley, las Medidas Sanitarias y Fitosanitarias que sean nece-
sarias para hacer efectivo el control de la sanidad animal y vegetal y la prevencion de
riesgos bioldgicos y quimicos.

7. Coordinar la realizacién de acciones conjuntas con el sector agropecuario, autoridades
civiles y militares y el publico en general, relacionadas con las campafias de prevencion,
control, erradicacién y manejo de plagas y enfermedades de importancia cuarentenaria o de
interés econdmico nacional o local, para mantener y mejorar el estatus de la produccion
agropecuaria del pais, y en general para cumplir con el objeto del Instituto.

8. Procurar la preservacion y el correcto aprovechamiento de los recursos genéticos
vegetales y animales del pais, en el marco de sus competencias.
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9. Administrar el Fondo Nacional de Emergencia Sanitaria y Fitosanitaria.

10. Fijar las tasas y tarifas por los servicios que preste directa o indirectamente, de confor-
midad con los procedimientos que fije la ley.

11. Promover y financiar la capacitacion de personal para su propio servicio o del de las
entidades con las cuales se asocie o celebre convenio.

12. Financiar y contratar la ejecucion de los programas de investigacion de transferencia y
tecnologia que sean aprobados por el Consejo Directivo del ICA para cumplir el Plan
Nacional de Investigacion y Transferencia de Tecnologia Agropecuaria adoptado por el
Consejo del Programa Nacional de Ciencia y Tecnologia Agropecuarias, o asociarse para el
mismo fin.

13. Propiciar los convenios de cooperacion técnica nacional e internacional en las areas de
investigacion y transferencia de tecnologia y de proteccion a la produccidn agropecuaria.

14. Autorizar personas juridicas del sector oficial o particular para el ejercicio de actividades
relacionadas con la Sanidad Animal, la Sanidad Vegetal y el Control Técnico de los Insumos
Agropecuarios, dentro de las normas y procedimientos que se establezcan para el efecto.
15. Regular el ejercicio de la actividad pesquera y acuicola, para asegurar el
aprovechamiento sostenible de los recursos pesqueros y acuicolas.

16. Ejecutar los procesos de administracion de recursos pesqueros y acuicolas en lo
referente a investigacion, ordenamiento, registro y control.

17. Otorgar permisos, patentes, concesiones y autorizaciones para ejercer la actividad pes-
quera y acuicola.

18. Mantener actualizado el registro de pesca y acuicultura nacional.

19. Conceder, suspender o cancelar licencias, registros, permisos de funcionamiento,
comercializacion, movilizacidn, importacion o exportacion de animales, plantas, insumos,
productos y subproductos agropecuarios, directamente o a través de los entes territoriales o
de terceros, en los asuntos propios de su competencia.

20. Imponer multas y sanciones administrativas, incluyendo la suspension y/o retiro del
permiso o la licencia de pesca a los productores y a los extractores que violen las normas de
conservacion, limite de captura, vedas, tallas y demas restricciones de preservacion de las
especies.

21. Orientar la gestion de recursos de asistencia técnica y cooperacion internacional en
materia de sanidad agropecuaria y de administracion de los recursos pesqueros y acuicolas
y representar al pais en los foros y ante organismos internacionales en cumplimiento de su
objeto.

22. Disponer las medidas necesarias para el cumplimiento, seguimiento y evaluacion de la
politica, estrategias, planes y gestion del Instituto.

23. Las demas funciones que le impongan la ley o el Gobierno Nacional”. (ICA, 2001)
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Después de saber que el ICA estd presente en todas las funciones agropecuarias, forestales,
pesqueras y acuicolas, este se encarga de manejar toda la parte de proteccion vegetal y esta
facultado para generar normas o disposiciones, en el caso de BPA el Ica maneja la disposicién
resolucion 4174 del 6 de Noviembre de 2009, ICA por medio de la cual se reglamenta la certificacion
de Buenas Préacticas Agricolas en la produccién primaria de frutas y vegetales para consumo en
fresco. Brindando asi al productor la posibilidad de obtener esta certificacion, para que sus productos
sean inocuos y de alta calidad, esta resolucion se da por dos (2) afios, y se realizan visitas
periddicas al productor para verificar que se cumplan los requerimientos, impuestos en esta
resolucion, esta no genera una etiqueta como las certificadoras privadas, solo genera un certificado
en donde muestra que el predio esta certificado en BPA, esta resolucion es completamente gratis,
por ser el ICA una entidad estatal. EI ICA también trabaja con la “Resolucion 02407 del 6 de
Noviembre de 2002. Por la cual se dictan normas en materia de produccion, distribucion,
comercializacion, importacion y movilizacidon dentro del territorio nacional de material de propagacion
nacional de frutales.” (ICA, 2002), que es el complemento de la Resolucion 4174 del 6 de Noviembre
de 2009.

7.2.ENTES CERTIFICADORES PRIVADOS DE BPA EN COLOMBIA

Existen varios entes privados que certifican BPA en Colombia, lo que tienen en comun es la
entidad que regula la certificacion, la cual es el Organismo Nacional de acreditacién, a
diferencia de las entidades publicas (Tabla 2.), los entes privados, generan diversos costos
al productor, teniendo como objeto un lucro especifico y que se pueda brindar un sello de
certificacion, que no lo tienen la entidad publica.

Tabla 2. Diferencias entre entes privados y entes publicos certificadores en BPA

Entidades Publicas Entidades Privadas
Cuales son Instituto Colombiano | Certificadora de Estandares Organicos y
Agropecuario (ICA) Ambientales (CERES)

Instituto Colombiano de Normas
Técnicas y Certificacion (ICONTEC)

Tiene Costo la No Si Aprox. Entre 1°500.000 y 2°000.000
certificacion millones de pesos
Brindan sello de No Si para el productor y para el producto
certificacion
Vigencia 2 ainos 1 afio

Aproximadamente
de certificacion

Fuente: el presente estudio.
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7.2.1. Caso Certificadora de Estandares Organicos y Ambientales (CERES)

“El objeto social de CERES es ofrecer servicios de inspeccion y certificacion de estandares
organicos y ambientales a actividades agropecuarias, que provengan de sistemas de
produccion sostenible. La inspeccion y la certificacion son necesarias para asegurar la
competencia justa entre productores, quienes por esto reciben un valor adicional. A través
de una mayor transparencia y trazabilidad en todos los pasos de la produccidn, se provee un
perfil mas claro para el mercado de estos productos. Consecuentemente, se fortalece la
confianza en la seguridad alimentaria y en las buenas practicas ambientales de produccion
de los productos certificados”. (CERES, 2012)

CERES, como entidad privada, genera certificaciones por medio de las normas GLOBAL
G.APP. Y la NTC 5400 de ICONTEC, que estas a su vez permiten esta certificacion con
unos permisos o actas, los cuales son generados por estas normas, para que ellos la
puedan aplicar en la certificacion, esto depende de lo que el solicitante requiera, de acuerdo
a eso va a escoger la norma por la cual quiera certificarse, al determinar la norma, CERES
realiza las visitas, diligencia de registros, verificacion del cumplimiento de la norma, vy
después de eso procede a la certificacion.

En todas las certificaciones que se realizan se consigue una etiqueta o un sello, que certifica
que los productos que han sido evaluados para certificarse como Organicos, cumplan con la
Reg. CE 834/07 (Anexo 3) que habla de todos los procedimientos y registros que se deben
cumplir para que el producto reciba la certificacion, sabiendo que este sello se consigue de
forma voluntaria y que solo los productos certificados pueden usarlo, es decir, cada producto
recibe su certificacién, mas no en general la empresa o finca.

Para la certificacion de productos organicos se deben tener en cuenta los requisitos para el
etiquetado, especialmente con el logotipo de la EU introducido en 2010, sabiendo que hay
etiquetas para envases al por mayor (Tabla 3.) y al por menor (Tabla 4.) y los cédigos
asignados a las certificadoras por las autoridades europeas, todo esto teniendo en cuenta
Reg. CE 834/07.
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Tabla 3. Requisitos para etiquetas en envases al por mayor (no al consumidor)

Reg. CE 834/07 NOP JAS

_ La etiqueta debe permitir identificar quien es responsable del producto (productor o vendedor)
Oblig- |+ Codigo dea certificadora | Se recomienda identiicar el | o  El sello JAS Organico (vea

torio (vea abajo) producto como "orgénico" abajo)
+ Referencia a "organico" + Referencia a "organico"
.| Logotipo organico de la UE, Sello del USDA, logotipo de | Logotipo de certificadora
Voluntario . . .
logotipo de certificadora certificadora

Fuente: CERES Colombia Ltda. 2012

CERES genera certificacion con sello o etiqueta para los productos, se debe tener en cuenta que las
etiquetas varian de acuerdo a si los envases son al por mayor, cuando no se incluye al consumidor,
o al por menor cuando se realiza la venta al consumidor estas dos tablas explican de forma explicita,
como estan organizados los logotipos de cada sello.
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Tabla 4. Requisitos para etiquetas en envases al por menor (venta al consumidor

del sello es voluntario

Reg. CE 834/07 NOP JAS
Logotipo e ( E
g At USDA Y
_— CERES
Detalles del Definidos en Reg. (CE) 271/10 Definidios en §205.311 Not. 522 (2009)
disefio
Download Por ejemplo en hittp:Hwwiv.ams usda. goviAMSv1 Dlams. | (Sera entregado
http://ec.europa. eu/agriculture/organi :i;?l:gﬁg%giﬁf:;ﬁgig?;ﬂg por la certifica-
cleu-policy/logo_en (diferentes idio- nns&riqmNa;1=5e;]LinkNDPADSSDue dora una vez la
mas; también se encuentra ahi el stions&topNav=null&lefiNav=GradingCer | empresa obten-
Reg. CE 271/10) lificationand\erfication&page=NOPOraa | ga |a certifica-
nicSeal&resultType=&acct=nopaeninfo cion)
Obligatorio Para alimentos organicos / ecologi- | Uso del sello del USDA no es Sello JAS orga-
cos producidos dentro de la UE, el obligatorio nico es obligato-
uso del sello es obligatorio ro
Opcional Para alimentos organicos / ecologi- | Voluntario en productos "100 % | No existen re-
cos producidos fuera de la UE, el uso | Organicos” y "Organicos” glas

No se permite

» Para productos "en conversién"

» Para productos que pueden re-
ferir a "organico” solo en la lista
de ingredientes

» Para vino "hecho de uvas organi-
cas / ecologicas"

« Para preductos "hechos con
ingredientes organicos”

« Para productos que pueden
hacer referencia a "organi-
co" solo en la lista de ingre-
dientes

Para productos
con menos de

85 % de ingre-
dientes organi-
Cos

Logotipos
nacionales,
privados y de
certificadoras

Permitidos

Se permiten sellos privados,
siempre y cuando estos no
estén mas prominentes que el
logo del USDA

(Mo aplican sellos nacionales)

Se permiten
sellos privados

Identificacion
dela

Debe indicarse el cadigo de la certifi-
cadora (vea Secciones 4 y 5 abajo)

Debe indicarse el nombre de la
certificadora. Debe ubicarse

(Esta incluido
en el sello JAS)

certificadora debajo del nombre del productor
o procesador, usando las pala-
bras "Certificado organico por
..." (Vea Seccion 6)
Otra Debe identificarse la empresa responsable de ubicar el producto en el mercado

Reg. CE 834/07

NOP

JAS

informacion
obligatoria

* El término "organico” (u otros en
los respectivos idiomas)

+ Informacion sobre el origen:
"Agricultura UE", "Agricultua "No
UE", o combinado "Agricultura
UE/No UE". En caso de que el
producto sea de un solo pais de
origen, puede usarse el nombre
de ese pais. en vez de "UE"
respectivamente "No UE"
(Ejemplos abajo)

El término "organico”

El término "or-
ganico” o "en
conversion”

Fuente: CERES Colombia Ltda. 2012.
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7.2.2. Instituto Colombiano de Normas Técnicas y Certificacion (ICONTEC)

“Es una organizacion privada sin animo de lucro, que posee amplia cobertura internacional, fue
creada en 1963, con el objetivo de suplir necesidades a los diferentes sectores economicos, por
medio de servicios que contribuyen al desarrollo y a la competitividad de las organizaciones,
brindando confianza en los productos y servicios que presta. EI ICONTEC, presta varios
servicios, entre ellos se tienen:

o  Normalizacion (en Colombia).

e  Educacion.

e  Servicios de Evaluacion de la conformidad como Certificacién Sistemas de Gestiéon y
Producto e Inspeccion.

o  Servicios de Evaluacion para el Cambio Climatico.

e  Acreditacion en Salud.

e  Metrologia (en Colombia).

o  Consultay venta de Normas y Publicaciones”. (ICONTEC, 2005)

Como Organismo Nacional de Normalizacion de Colombia, es un miembro activo de importantes
organismos internacionales y regionales de normalizacion, lo que permite participar en la definicion y
el desarrollo de normas internacionales y regionales, para estar a la vanguardia en informacion y
tecnologia. ICONTEC también participa en el desarrollo de los diferentes productores, generando
normas a las cuales se pueden acoger para obtener determinada certificacién haciendo que sus
productos tenga un valor agregado y sean competitivos tanto a nivel nacional como internacional.
(ICONTEC, 2005).

El ICONTEC cuenta con acreditaciones de entes estadounidense tales como ANAB (National
Accreditation Board). (Figura 3.) Las certificaciones que brindan de sistemas de gestion son
reconocidas en el exterior por los 52 miembros acreditadores mas importantes del mundo.

AN%AB

ACCRIE DITEED

—
MANAGEMENT SYSTEMS
CERTIFICATION BODY

N° 99022680

Figura 3. Sello de acreditation National Accreditation Board
Fuente: Icontec.org
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A nivel de acreditaciones en Colombia el Icontec fue la primera entidad que cont6 con la acreditacion
del Organismo Nacional de Acreditacion en Colombia (ONAC), lo cual brindan al Icontec la facultad
para certificar sistemas de gestion (Figura 4.), productos (Figura 5.), procesos y servicios. El logro de
esta acreditacion es ofrecer servicios de certificacion en producto bajo normas técnicas voluntarias
en mas de 54 sectores econoémicos.

Certificacion Certificacion
de Sistemas de Gestion de Producto
(C «©
ACREDITADO ACREDITADO
ORGANHJ&IE ORGANISMO NACIONﬁ
ACREDITACION DE COLOMBIA ACREDITACION DE COLOMBIA
ISO/IEC 17021:2011 ISO/IEC 17065:2012
09-CSG-001 09-CPR-002
Figura 4. Sello de certificacion de Figura 5. Sello de certificacion de producto

Sistemas de gestion
Fuente: Icontec.org

ICONTEC asegura que en los Ultimos afios la agricultura en el ambito mundial ha evolucionado
hacia esquemas mas eficientes y sostenibles, con referencia a temas econémicos y ambientales,
sabiendo que han tomado importancia términos como inocuidad y calidad dentro de los sistemas de
produccion. Una opcion vidente y clara de la recopilacion de todos estos conceptos son las buenas
practicas agricolas (BPA), ya que estas son las actividades relacionadas con la produccion,
procesamiento y transporte de productos de origen agropecuario, que van orientadas a la inocuidad
del producto, la proteccion al medio ambiente y salud y bienestar del trabajador de la tierra (Figura 6)
mostrando y demostrando que las BPA, son una serie de procesos, que brindan un bienestar comun,
logrando asi el bienestar del consumidor y de los productores, haciendo que se tenga en cuenta la
salud de ambos y que los productores puedan acceder a nuevos mercados obteniendo mayores
ingresos.
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Figura 6. Mentefacto de objetivos de BPA

Fuente: Icontec.org

ICONTEC ofrece varios tipos de certificaciones en BPA, segln el mercado de destino de los
productos.

Cada vez mas organismos especializados desarrollan nuevas herramientas que garanticen la
seguridad alimentaria, dada su importancia para la salud publica, ademas de su impacto en el
comercio internacional.

Por otro lado, la globalizacién de la produccién y del abastecimiento de alimentos, hace que las
cadenas alimentarias sean mas largas y complejas, lo cual aumenta el riesgo de incidentes que
atenten contra la inocuidad alimentaria. Por fortuna, ya existen sistemas de seguridad alimentaria
eficaces y armonizados para gestionar y asegurar la inocuidad y la aptitud de los alimentos, en cada
eslabon de la cadena de suministro. (ICONTEC, 2005)

A nivel de normalizacion BPA, ICONTEC, brinda la Norma Técnica Colombiana 5400 (NTC) Buenas
practicas agricolas para frutas, hierbas aromaticas culinarias y hortalizas frescas. Requisitos
generales en donde explica detalladamente los procesos y procedimientos que se deben tener en
cuenta, para obtener una certificacion en BPA, dentro de esto se muestran los registros que se
deben llevar, como deben estar los sitios especificos de cada area, la utilizacién de los diferentes
materiales, el manejo adecuado de los residuos (liquidos y sélidos), etc.

Al cumplir con todos los requisitos propuestos en esta norma el solicitante, puede pedir a una
entidad facultada para certificar en BPA de su preferencia (Ceres o Icontec), realice la visita al predio
para realizar la certificacion, al generarse esta certificacion tiene validez por un (1) afio, y al
cumplirse el tiempo el productor debe expedir una renovacion, para que el predio siga certificado, al
conseguir la certificacion se busca que el productor abra nuevas rutas de comercializacién, ya que el
producto que venda va a tener el sello de que es un producto inocuo y que cumple con todas las
garantias para el consumidor y que en ningun momento se vaya a ver afectada su salud, de ahi la
importancia de conseguir una certificacion.
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Sabiendo que ICONTEC, es el ente principal de certificacion privado en Colombia maneja diferentes
normas, que complementan la NTC 5400, dentro de esas estan la NTC 5522 de 2007, “Buenas
Practicas Agricolas. Trazabilidad en la cadena alimentaria para frutas, hierbas aromaticas culinarias
y hortalizas frescas” (ICONTEC, 2007) y la NTC 5778 “Buenas Practicas Agricolas para frutas,
hierbas aromaticas culinarias y hortalizas, frescas. Cosecha y pos cosecha” (ICONTEC, 2010); estas
dos normas complementan, la norma 5400, ya que especifica cada tema, también esta la NTC 5167
de 2004, que “establece los requisitos que deben cumplir y los ensayos a los cuales deben ser
sometidos los productos organicos usados como abonos o fertilizantes y como enmiendas o
acondicionadores de suelo”. (ICONTEC, 2004). Siguiendo con la parte de fertilizantes también se
tiene la NTC 1927 de 2001, que define los términos relacionados con fertilizantes, acondicionadores
del suelo, fuentes de materias primas, y sus clasificaciones. (ICONTEC, 2001).

En cuanto a la gestidn de riesgos e identificacion de peligros se tienen la NTC-ISO 31000, “Gestion
del riesgo. Principios y directrices” (ICONTEC, 2011); y GTC 45 “Guia para la identificacién de los
peligros y la valoracion de los riesgos en seguridad y salud ocupacional’ (ICONTEC, 2012); estas
normas hablan basicamente de los posibles riesgos y peligros, que se presenten en el predio,
teniendo en cuenta diferentes ambitos.

Parte importante de implementar las buenas practicas agricolas, es el impacto ambiental que esto
puedo generar, ya que contribuye, de manera positiva, puesto que se reduce, el uso de agro
quimicos, Icontec, maneja la NTC ISO 14001 de 2004, en donde se habla de “sistemas de gestion
ambiental. Requisitos con orientacion para su uso” (ICONTEC, 2004).

Otra norma que vale la pena resaltar para buenas practicas agricolas es la NTC 1319 de 2001, que
habla del “almacenamiento de plaguicidas quimicos para uso agricola” (ICONTEC 2001). Esta
norma es importante ya que brinda, informacién de como almacenar los productos quimicos, sin
generar algun riesgo, para los seres vivos.

8. NORMAS Y DISPOSICIONES LEGALES PARA CERTIFICACION DE BPA EN COLOMBIA
8.1. NORMAS DE CERTIFICACION DE BPA EN COLOMBIA

8.1.1. Norma Técnica Colombiana 5400 (NTC) buenas practicas agricolas para frutas, hierbas
aromaticas culinarias y hortalizas frescas. Requisitos generales.

La NTC 5400 es una de las Normas mas trabajadas en el pais, es una norma creada por el Instituto
Colombiano de Normas Técnicas y Certificacion, que brinda al productor una manera clara de los
pasos que se deben tener en cuenta para obtener la certificacion con esta norma, como limitante se
tiene que es costosa, por tal razén mucho de los solicitantes descartan este tipo de certificacion, de
hecho el ICONTEC, creador de la norma desde el presente afio ha dejado de implementarla, para
utilizar la norma GLOBAL G.A.P., ya que le resulta mas util, y mas apropiada para este tipo de
certificacion. No olvidando la obligatoriedad que si se desea acoger a esta norma debe contar con un

32



andlisis de suelo reciente, y se debe tener muy en cuenta los limites maximos de residualidad en
cada cultivo ya que también es un requisito indispensable, para tener en cuenta cuanta es la méxima
cantidad de agro-quimicos establecidos segun los LMR. (Limites Maximos de Residualidad).

8.1.1.1 REQUISITOS GENERALES Y RECOMENDACIONES PARA LA APLICACION DE LAS
BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS.

8.1.1.1.1  TIPO DE UNIDAD PRODUCTIVA AGRICOLA
a. Registros

En primer lugar se debe llevar un registro de cada movimiento en la empresa o finca, que no
sobrepasen los dos afios y estén en buen estado, como registros importantes esta el historial del
cultivo en donde se tenga inscrito los cultivos que han existido en el terreno y su manejo
agronémico, otro registro fundamental es la ubicacién geografica teniendo mapas de la zona en
donde se especifique cada parte de la finca una parte importante en los registros es la valoracién de
riesgos (anexo 4), que permita corregir el nivel de riesgo y demuestre que la unidad productiva es
adecuada, tomando como referencia la inocuidad y el medio ambiente. Para esto se debe determinar
un plan de accidn con ciertas estrategias tales como prever, prevenir, evitar, minimizar y controlar
riesgos.

b. Seguridad y Salud en el trabajo

Seguridad y salud en el trabajo antes llamado salud ocupacional en donde, se debe generar una
politica por escrito de salud, seguridad e higiene, sabiendo que los trabajadores deben estar en
constantes capacitaciones para ser instruidos de los posibles riesgos (anexo 5), de acuerdo a la
norma 1562 / 2012 (seguridad y salud en el trabajo SST), lo que busca esta norma es minimizar
riesgos y que el trabajador este cubierto con seguridad social, por esto se hace necesario la
formacion, constante (capacitaciones), para que los empleados sepan qué hacer cuando ocurra un
evento de riesgo, por ello en capacitaciones se debe tener un control de los asistentes, del
capacitador y la fecha en que se realiza.

La higiene juega un papel importante, ya que si el trabajador cumple con esta se realiza un trabajo
impecable, las sefiales son fundamentales para saber qué puntos se deben tener en cuenta, entre
estos tenemos:

e Lavarse las manos antes y después de cambiar de actividad incluyendo el lavado después
del uso de la unidad sanitaria.

e Cubrirse heridas en la piel.
o Evitar fumar, comer y beber en las areas que no estén destinadas para este fin.

¢ Notificar cualquier infeccidn o problemas de salud pertinente
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o Utilizar ropa de proteccion (ICONTEC, 2012)

Al no tenerse en cuenta estos items deben existir procedimientos en caso de accidentes, estos
deben de ser sefializados en donde sean visibles y deben ser comunicados a todos los empleados
de la empresa o de la finca, parte esencial de esta informacién es tener teléfonos de emergencia
(policia, hospital mas cercano, bomberos, etc.).

En toda la empresa debe existir sefializacion esencial tal como ubicacion de extintores, salida de
emergencia, puntos de encuentro, puertas de acceso, recoleccion de desechos, botiquines, estos
deben estar cercanos al lugar de trabajo de tal manera que cualquier empleado tenga acceso, el
botiquin debe cumplir con ciertos elementos esenciales como alcohol, guantes de latex, termémetro,
linterna, algoddn, agua oxigenada, curas, gasa, vendas, tijeras, toallas femeninas, isodine, etc., y
minimo se debe tener una persona por cada cincuenta trabajadores que tenga formacion en
primeros auxilios.

En cuanto al equipo de proteccion o al vestuario que deben utilizar las personas encargadas de
labores relacionadas con productos quimicos, debe estar en buen estado y se debe portar de
manera correcta, mantenerlo limpio, este esta compuesto por:

e Ropa resistente al agua

e Guantes de caucho

e Botas de caucho

o Caretas con sus respectivos filtros
e Proteccidn auditiva y ocular

En la figura 7. Se muestran los elementos de proteccién personal que debe portar el operario, como
medida de seguridad.
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Figura 7. Elementos de proteccion personal (E.P.P.)

Fuente: Manual “Buenas Practicas Agricolas para la Agricultura Familiar” 2007.
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Se debe tener en cuenta que a estos elementos se les debe hacer una constante limpieza, por el
grado de ensuciamiento que este puede llegar a tener en cada uso, los elementos desechables se
deben de usar una sola vez y deben ser desechados, “todos los elementos deben guardarse en un
sitio ventilado alejado de los otros productos para evitar contaminaciones”. (ICONTEC, 2012)

En la finca 0 empresa se debe asignar una persona que sea el responsable de la seguridad, salud y
bienestar, del empleado o colaborador, cuando hay menos de 10 personas, cuando hay mas de 10
personas se conformara el comité paritario de salud ocupacional, (COPASO). Se deben realizar
reuniones frecuentes en donde se traten temas de seguridad y salud. Los colaboradores deben tener
una zona limpia para los alimentos y para el descanso, instalaciones de lavado de manos y agua
potable, esto para asegurar el beneficio del colaborador, si en la empresa o finca hay viviendas
estan deben cumplir con los requisitos de una vivienda habitable con todos los servicios basicos. Al
tener servicio de contratistas estos deben acogerse a los reglamentos establecidos, de acuerdo al
servicio que vayan a prestar.

c. Manejo de residuos y/o desechos

Segun la Asociacion Nacional de Industriales (ANDI) los residuos o desechos se consideran los
productos vencidos, sobrantes, productos diluidos, elementos contaminados, a los cuales hay que
darle un manejo en forma adecuada, para poder reducir el problema de almacenamiento o
contaminacion.

Es inevitable que no se generen residuos, pero es un deber manejarlos con métodos seguros,
evitando la contaminacién ambiental, para esto se debe cumplir con ciertos principios generales
tales como: cumplir con las normas referentes al tema, evitar acumulacién de residuos, verificar
etiqueta siguiendo instrucciones especificas, eliminar desechos evitando poner en peligro la flora y
fauna. Cuando se necesita eliminar envases se debe realizar un lavado especial, para que no ocurra
contaminacioén, este procedimiento se denomina triple lavado (Figura 8. Triple lavado para
eliminacién de envases vacios).
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Figura 8. Procedimiento para eliminacion de envases vacios
Fuente: Asociacion Nacional de Industriales (ANDI), 2006

En cuanto a los residuos, se debe realizar una identificacion y un plan de accion para poder
mantenerlos en un lugar seguro, cuando se identifican se deben documentar para que las personas
que los manipulen sepan con que producto estan tratando, y qué medidas tomar en caso de un
derrame o de ingerirlo.

d. Trazabilidad

Es importante reconstruir el historial o la localizacién de los productos que se utilicen, ya que en esto
se basa la trazabilidad, esto para poder asegurar que los productos que se manejen sean de calidad
y cumplan con los estdndares en Buenas Précticas Agricolas, “es importante llevar registros de las
ventas tanto entradas como salidas, para tener un control”. (ICONTEC, 2012)

8.1.1.1.2. TIPO DE CULTIVO
a. Material Vegetal

Debe existir registros de todo el material vegetal que se trabaje en la finca, en donde se certifique
que el material esté libre de enfermedades, se debe tener ficha técnica que indique pureza si es
semilla y nombre de la variedad, no siempre hay semilla certificada, en caso tal se debe generar un
proceso para determinar si la semilla es viable o0 no, teniendo en cuenta la trazabilidad, al realizar
tratamiento en las semillas se debe llevar registro de los productos utilizados para este fin.

Otro punto importante es “los organismos genéticamente modificados (OGM),en donde se deben
manejar protocolos diferentes, ya que deben cumplir con la legislacion nacional vigente, recibiendo
asesoramiento e informando al consumidor del material, evidenciando esta informacién, y realizando
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ensayos del comportamiento del cultivo para brindar mayor tranquilidad y confiabilidad al
consumidor”. (ICONTEC, 2012)

b. Fertilizacion

Al realizar el plan de fertilizacién se debe tener en cuenta, que supla con los nutrientes necesarios y
que aporte los correctivos precisos al suelo, también se debe generar registros de como manejar
cada fertilizante, su almacenamiento, que tipos de fertilizantes existen en la finca, que aporta cada
uno, su contenido y dosificacion.

Para determinar estos parametros se debe tener en cuenta la etiqueta de los productos, de esta
manera se establece que nivel de toxicidad tiene, como usarlo, y que cantidad aplicar. En cuanto al
almacenamiento de los productos, se debe tener un lugar especifico, “el lugar adecuado para
almacenar los productos agro quimicos debe tener: zona cubierta, separacion de productos
fitosanitarios, que la zona sea limpia y este seca, evitando que los cauces de agua se contaminen”.
(ICONTEC, 2012).

c. Riego

El riego es parte fundamental de un cultivo que ya aporta hidratacion a la planta y al suelo, y facilita
la absorcion de los nutrientes, para determinar qué cantidad de agua requiere cada cultivo se deben
realizar mediciones periddicas que brindan la necesidad de cada cultivo, otros factores a tener en
cuenta, son los factores climaticos y edéficos, sabiendo que el agua que se utilice no debe estar
contaminada ya que no se debe utilizar aguas residuales que no estén tratadas.

“Se deben emplear sistemas de riego eficientes, contar con un programa de uso racional del agua, y
tener registro de que indiquen la fecha y el volumen de las muestras de agua que se tomen para
verificar la calidad del agua, para establecer contaminacién, estas muestras se deben realizar
minimo una vez al afio”. (ICONTEC, 2012)

“Para determinar si el agua que se utilice en la finca, es apta, se tiene en cuenta el decreto nro. 1541
de 1978, por el cual se reglamenta la Parte Ill del Libro Il del Decreto. —Ley nro. 2811 de 1974: De
aguas no maritimas y parcialmente la ley 23 de 1993, del Ministerio de Agricultura y Desarrollo
Rural, que brinda la normatividad con la que debe cumplir la finca para certificarse en Buenas
Practicas Agricolas (BPA)". (ICONTEC, 2012)

d. Manejo Integrado de Plagas (MIP)

El manejo integrado de plagas es indispensable en la finca para que se minimice la incidencia y la
intensidad de estas en el cultivo, para ello se debe tener un asesor técnico que maneje el tema con
mucha entereza sabiendo que decisiones tomar frente a cualquier plaga que se presente, en la tabla
5. Se muestra las categorias del programa GIP, en donde se brinda una pauta para la reduccion de
incidencia y control de plagas.

37



Tabla 5. Programa GIP para reduccion de incidencia y control de plagas

Categorias del
Programa GIP
(Gestion Integral de
Plagas

Métodos de Control

Prevencion

Rotacion de cultivos, exclusion de plagas y gestion de suelos.
Seleccion de variedades vegetales y materiales de siembra adecuados.

Buena higiene de los cultivos.

Observacion y Control

Control de plagas.

Empleo de modelos de decision para identificar la necesidad y el momento de
utilizacion de estrategias de intervencion.

Intervencion

Utilizacidn selectiva de pesticidas para reducir el riesgo de desarrollo de
resistencias.

Utilizacion de enemigos naturales y otros métodos bioldgicos de control
comercialmente disponibles.

Utilizacion de otros métodos para el control de plagas, incluyendo métodos
mecanicos.

NOTA En el presente documento la palabra “plaga” se refiere a todas las plagas, enfermedades y malas
hierbas en la produccion agricola.

NOTA MIP Integraciéon de diversas practicas para la prevencion, control o erradicaciéon de insectos,
enfermedad, malezas-arvenses, al menor costo y con el menor dafio ambiental.

Fuente: Norma Técnica Colombiana NTC 5400 (primera actualizacion)

e. . Productos fitosanitarios

Al hablar de productos fitosanitarios nacen muchos procedimientos que se deben llevar a cabo, para
la eleccién correcta del producto, sabiendo que se debe cumplir con la autorizacion del ICA, para
esto se debe llevar un registro de todos los productos existentes en la finca, teniendo en cuenta
fechas, modo de aplicacion, dosificacion, para el momento de la aplicacién se debe tener registro de
quien va a realizar la aplicacién, en donde se va a realizar la aplicacion, con que producto se
realizara, de qué manera o con que maquinaria y fecha.
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En cuanto a los productos fitosanitarios vencidos, mientras se eliminen se deben guardar en un lugar
seguro y en el momento de eliminarlos, realizarlo por medio de canales seguros y autorizados, luego
de esto se deben trazar ciertos parametros de seguridad, en donde se realice una aplicacion
responsable, tomando como referencia la fecha de la cosecha y el respectivo periodo de carencia de
los productos a aplicar.

Al hablar de los desechos de los productos fitosanitarios, se debe realizar un plan de gestion en
donde se determine qué hacer con estos residuos sin afectar el medio ambiente, y respetando los
Limites Maximos de Residuos (LMR); otro aspecto a tener en cuenta en los productos fitosanitarios
son la maquinaria y los equipos que se vaya a utilizar, es decir, que estén en buen estado, y para
esto se recomienda realizar un mantenimiento periodico de estos, y llevar un registro de todas las
revisiones que se le realicen.

8.1.1.1.3. FRUTAS Y HORTALIZAS

En cuanto a las frutas y hortalizas se debe tener especial cuidado en cada proceso desde su
siembra hasta su cosecha, ya que estas deben llevar en perfecto estado cuando lleguen al
consumidor, en cuanto a las Buenas Préacticas Agricolas (BPA), es importante que cada proceso que
se realice sea de manera correcta, para la desinfeccion del suelo se deben llevar registro de los
productos que se aplicaran para esto, teniendo en cuenta el sustrato, dependiendo de esto se
elegira el desinfectante correcto, sabiendo que se debe llevar registro de todo lo que se utilice en la
finca, fecha, lugar (referencias en la finca).

Otro aspecto importante es la calidad de agua, ya que debe estar calificada, es decir con un pH
adecuado, pureza, dureza, para que cumpla con las condiciones exigidas en Buenas Practicas
Agricolas (BPA). Una de las palabras claves en cualquier cultivo es la asepsia, ya que se debe
cumplir con todas las normas de higiene, teniendo en cuanto, sustrato, agua, manejo ambiental,
manejo de especies de gran tamafio que puedan afectar el cultivo, cercas vivas, que permiten que el
cultivo se desarrolle de manera adecuada.

Otra parte no menos importante es la cosecha y todo el proceso después de esta, como,
manipulacién del producto, almacenamiento, instalaciones y desinfecciones, sabiendo que al
acogerse a las Buenas Practicas Agricolas, todos los productos van a ser de calidad en las figuras 9.
Y 10. Se muestra un comparativo y las ventajas de estar con certificacion y sin certificacién de
Buenas Practicas Agricolas (BPA).
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Mas ingresos Menos ingreso

Mejores precios por calidad Menores precios
Menores costos ($) (- agroquimicos) Mayores costos ($) (+ agroquimicos)
Mayores rendimientos (Productividad) Menores rendimientos

Figura 9. Con certificacion BPA Figura 10. Sin certificacion BPA

Fuente: Manual “Buenas Practicas Agricolas para la Agricultura Familiar” 2007.

Cumpliendo con toda la reglamentacion de la Norma Técnica Colombiana NTC 5400, se lograra la
certificacion en Buenas Practicas Agricolas haciendo que su finca este en dptimas condiciones y sea
mas apetecida para los compradores tanto nacionales como internacionales, haciendo que su
productividad sea mayor y la oferta y demanda sea constante.

8.1.2. Norma GLOBAL G.A.P.

En principio La norma Global G.A.P. tuvo como nombre EUREP Gap, que era un estandar de
administracién de granjas creado a finales de 1997 por varias cadenas de supermercados europeas
y sus proveedores mas grandes. Esta iniciativa fue tan exitosa, que todos los paises empezaron a
implementar., dicha norma, teniendo en cuenta la guia 65 de ISO, con el fin de reflejar su alcance
global y convertirse en una norma lider en Buenas Préacticas Agricolas a nivel internacional, en 2007
EurepGAP cambio su nombre a GLOBAL G.A.P., creando asi a principios de 2012 el sub-grupo CBC
(Comité de organismos de certificacion siglas en ingles)para América Latina como respuesta a la
peticion de los organismos de certificacién de América Latina de formar un sub-grupo regional que
represente los intereses locales del sector.

El CBC para América Latina se comunica periodicamente con el CBC central para informarle
cualquier eventualidad que pueda suceder y buscando contribuir a la certificacion de Buenas
Practicas Agricolas, teniendo un modelo a seguir como lo son los organismos de certificacion
(OCs’), .que son aquellas organizaciones privadas, que tienen como funcién evaluar la conformidad
y certificar el cumplimiento de una norma de referencia, ya sea del producto, del servicio o del
sistema de gestion de una organizacién. CERES, como entidad certificadora maneja diferentes
procedimientos, (anexo 6) brindando asi una forma facil y descriptible a los productores, de los
requisitos que se deben cumplir para la certificacion. En cuanto a la visita que se realice a la finca o
empresa certificadora CERES, brinda la informacién, de los puntos a evaluar en la inspeccion que se
realice (anexo 7). No olvidando la obligatoriedad que si se desea acoger a esta norma debe contar
con un analisis de suelo reciente, y se debe tener muy en cuenta los limites méximos de residualidad
en cada cultivo ya que también es un requisito indispensable, para tener en cuenta cuanta es la
maxima cantidad de agro-quimicos establecidos segun los LMR.
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“La certificacion GLOBAL G.A.P. cubre:

e Inocuidad alimentaria y trazabilidad

e Medio ambiente (incluyendo biodiversidad)
e Salud, seguridad y bienestar del trabajador
o El bienestar animal

¢ Incluye el Manejo Integrado de Cultivo (MIC), Manejo Integrado de Plagas (MIP), Sistemas
de Gestion de Calidad (SGC) y Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP)".
(GLOBAL G.A.P., 2007)

En la norma GLOBAL G.A.P. se deben tener en cuenta los reglamentos que hay que cumplir ya que
exite un documento “describe las reglas adicionales de certificacion para cualquier interesado que
busque una certificacion de cultivos de acuerdo a la norma GLOBAL G.A.P. Para aseguramiento
integrado de fincas” (GLOBALGAP, 2015)

Para ello se deben cumplir ciertos ambitos y sub ambitos (Figura 11), que muestran lo que evalua la
norma GLOBAL G.A.P. para brindar la certificacion. Estos ambitos y sub ambitos se trabajan tanto
para animales como para plantas haciendo que cada ambito sea especifico segun sea la
certificacion.

MODULO BASE
PARA CULTIVOS

MODULO BASE
PARA ANIMALES

8
oF
o3
28
28
6
2
z
22
Q6
2%
83
=

GRASP + EVALUACION DE RIESGOS EN LAS PRACTICAS SOCIALES

FABRICANTES DE AUMENTOS PARA ANIMALES

Figura 11. Ambitos y sub ambitos a verificar bajo la norma GLOBALGAP

Fuente: “Guia de Inspeccion interna de Buenas Practicas Agricolas” (SENA) 2009.
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Luego de que se tienen claros cuales son los @mbitos a evaluar se tiene en cuenta una parte
importante como lo es la documentacion y los registros que se puedan tener de cada actividad, uno
de ellos son los pasos que solicita GLOBAL G.A.P. para obtener la certificacion:

1) “Descargue los documentos normativos relevantes de GLOBAL G.A.P. y las listas de
verificacion de nuestro centro de documentos o siga el vinculo correspondiente en la pagina
de las normas.

1.1) Documentos normativos: Los siguientes documentos, ademas de cualquier otro
documento, publicado como normativo, conciernen a todos aquellos y titulares de
certificados de GLOBAL G.A.P. que deseen obtener una certificacion.

a)

c)

g)

Contrato de certificacion y sub-licencia de GLOBAL G.A.P. contrato entre el
productor y el OC. Establece el marco legal que permite la obtencion de la
certificacion GLOBAL G.A.P.

Contrato de Certificacion y Licencia de GLOBAL G.A.P. Contrato entre el OC y
FoodPLUS.

Puntos de Control y Criterios de Cumplimiento de GLOBAL G.A.P. (PCCC).
Documento que establece los requisitos a cumplir por parte de los productores.

Lista de verificacién de GLOBAL G.A.P. — Aseguramiento integrado de fincas. Este
documento se utiliza en todas auditorias y auto-evaluaciones.

Lista de verificacion de GLOBAL G.A.P. — Grupos de Productores y Explotaciones
Multiples que dispongan de SGC (Sistema de Gestidén de Calidad). Establece los
requisitos para los sistemas de gestion de calidad.

Guias de Interpretacién Nacionales. Aclaran y adaptan los PCCC al pais en
cuestion. Tan solo disponible en paises en los que se hayan aprobado por sus
respectivos Comités Sectoriales. Estas seran de uso obligatorio en cuanto se hayan
aprobado y publicado.

Reglamento General de GLOBAL G.A.P. Define el funcionamiento del proceso de
certificacion asi como los requisitos para los sistemas de gestiéon de calidad y
asuntos relacionados.

2) Contactese con los organismos de certificacion de su pais, compare las ofertas y pida una
solicitud de registro con el organismo de certificacion (OC) elegido.

3) Realice una auto-evaluacion utilizando la lista de verificacion y corrija todos los puntos
incumplidos. Un Farm Assurer puede ofrecerle valiosa ayuda durante la preparacién para la
auditoria.
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4) Coordine una reunién con su organismo de certificacion aprobado GLOBAL G.A.P. un
inspector realizara entonces una inspeccion in situ.

5) Una vez que cumpla con éxito los requisitos de las normas, recibira un Certificado GLOBAL
G.A.P. para Aseguramiento integrado de Fincas para el ambito correspondiente y el Numero
GLOBAL G.A.P.” (GLOBAL G.A.P., 2007)

Las certificaciones varian entre los productores individuales y grupo de productores (Tabla 6.), ya
que existen diferencias entre ambas categorias.

Tabla 6. Diferencias entre productor individual y grupo de productores segun GLOBAL G.A.P.

PRODUCTOR INDIVIDUAL

GRUPO DE PRODUCTORES

Un sistema productivo con una o
multiples  sedes  (fincas),  cuyo
propietario puede ser una persona u
organizacion.

Grupo formado por productores (con sus
correspondientes areas de produccion)
que desean obtener la certificacion de
BPA. La estructura del grupo debe

permitir la puesta en practica del
Sistema de Gestion de Calidad a nivel
de todo el grupo.

e las diferentes fincas o areas
productivas no constituyen entidades
legalmente separadas.

o Posee procedimiento y control interno
del 100% de sus miembros, mediante el
cual se asegura que el SGC es lo
suficientemente sélido y sus miembros
(productores 'y areas registradas)
cumplen de manera homogénea con los
requisitos de la norma GLOBAL G.A.P.

e Gestion centralizada en el productor o
empresa 0 varios administradores, sin la
implementacion de un SGC.

e Las areas de un mismo producto no
pueden separarse en certificadas y
aquellas excluidas de certificacion.

e Legalmente constituido, contratos por
cada productor estableciendo, requisitos
de entrada y sanciones.

e Con un representante legal como
responsable de toda la gestion.

e Posee un SGC que incluye a todos los
miembros del grupo.

e Cada miembro es legalmente
responsable de su area de produccion y
aquellos que no participan en GLOBAL
G.A.P. pueden ser excluidos.

Fuente: “Guia de Inspeccion interna de Buenas Practicas Agricolas” (SENA) 2009.
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Todo esto lleva a que el mundo esta demandando cada vez mas alimentos de calidad, que se
produzcan de forma segura y sostenible. El sector minorista busca cumplir con este gran
desafio, tratando de lograr la certificacion a los productores, pero existen limitantes cuando se
trabaja con productores emergentes, ya que podrian no ser capaces de lograr la certificacion
GLOBAL G.A.P. y esto lleva a que productores sin certificacion se les dificulte la entrada a
mercados locales y regionales. Para esto GLOBAL G.A.P. ha creado una solucion llamada Local
G.A.P. este es un producto innovador, que permite empezar a escalar para la certificacion. Esta
alternativa es de bajo costo y asequible a mercados emergentes, ya que brinda conocimiento a
los minoristas haciendo que obtengan alimentos de calidad, apoyar a los productores locales y
promover las Buenas Practicas Agricolas.

El programa Local G.A.P. es una herramienta, que otorga el inicio a un programa de inocuidad
alimentaria para preparar a sus proveedores para la certificacion GLOBAL G.A.P., este
programa empez6 en Estados Unidos, con gran éxito, y se esta expandiendo a regiones como
Africa y América latina. (GLOBAL G.A.P., 2007)

8.2. DISPOSICIONES LEGALES DE CERTIFICACION DE BPA EN COLOMBIA

8.2.1 RESOLUCION 004174 del 6 de Noviembre de 2009, ICA por medio de la cual se
reglamenta la certificacion de Buenas Practicas Agricolas en la produccion primaria
de fruta y vegetales para consumo en fresco.

El generar nuevos programas que busquen la inocuidad alimentaria es prioridad para el Instituto
Colombiano Agropecuario (ICA), por ello esta entidad esta autorizada por el Ministerio de Agricultura
y Desarrollo Rural a certificar en Buenas Practicas Agricolas (BPA), sabiendo que es importante que
cada productor tome su decisién de acogerse a esta certificacién buscando aumentar la calidad en
sus productos. Para esto se deben seguir ciertos parametros o condiciones, esta resolucién brinda
las condiciones en la finca, documentacion, tramites de certificacion y formatos indispensables para
dicha certificacion. No olvidando la obligatoriedad que si se desea acoger a esta norma debe contar
con un analisis de suelo reciente, para saber en qué condiciones esta el suelo, del predio que se va
a certificar.

8.2.1.1. Condiciones para certificacion de Buenas Préacticas Agricolas (BPA)

En todo proceso productivo, se debe tener en cuenta todos los pasos para obtener excelencia en los
productos, lo que se busca con las Buenas Practicas Agricolas (BPA), es que los productores
generen alimentos de calidad y que se mantenga la inocuidad en ellos, buscando el bienestar del
consumidor, lo primero que se tiene en cuenta es la siembra que se utilice el sustrato adecuado, la
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semilla este certificada, el agua sea la adecuada, las condiciones climaticas favorezcan, el uso de
agroquimicos sea controlado y se utilicen fertilizacion tecnificada.

La resolucion 004174 se aplica en predios que cultiven y manejen la produccion de frutas y verduras
en fresco, estos han de tener registros, de plagas y enfermedades existentes, productos que se
aplican para control, deficiencias nutricionales, frecuencia de riego, condiciones agroclimaticas,
propiedades del suelo, dando a conocer todo lo existente en la finca para que al realizar la auditoria,
se tenga un concepto mas claro de lo que se evaluara.

8.2.1.2. Requisitos para la certificacion

Después de haber cumplido con la normatividad exigida en la resolucién 4174, se debe proceder a
recopilar todos los documentos necesarios, cuando se realiza la visita o auditoria del inspector,
revisa los documentos necesarios estos son:

a) Nombre o razén social del solicitante, documento de identidad, direccion, teléfono, fax,
correo electronico.

b) Certificado de existencia y representacion legal si se trata de persona juridica o matricula
mercantil si es persona natural, con fecha de expedicién no mayor a noventa (90) dias
calendario al momento de presentada la solicitud. El objeto social debe incluir la produccion
agricola.

c) Nombre y ubicacion del predio indicando la vereda, municipio y departamento.
d) Documento que acredite la propiedad o el uso del predio.

e) Copia del contrato suscrito con el profesional que preste la asistencia técnica al predio,
fotocopia de la tarjeta profesional, direccién, teléfono, fax, correo electrénico.

f) Areas destinadas al cultivo de frutas y vegetales.
g) Plano del predio y croquis de llegada

h) Certificado del uso del suelo

i) Permiso de agua cuando se requiera

j) Informe sobre condiciones de cultivo y el grado de cumplimiento de los requisitos
establecidos en la Resolucion 004174 ICA. (ICA , 2009)

Otros aspectos importantes son las areas e instalacion a evaluar, ya que esto es uno de los puntos a
revisar y de esto depende la certificacion, cada area debe cumplir con las caracteristicas
correspondientes, el cultivo con todas las condiciones fitosanitarias, lugares de acopio con la
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sefializacion correspondiente y el espacio necesario, sitios de interés publico sefializados, sitios
especificos requeridos para la certificacion (lugares de descanso, bafos, punto de encuentro, zona
de alimentacion), al cumplir con todos los requisitos se procede al tramite de la solicitud, que se
demorara treinta (30) dias habiles, para que se realice la revision correspondiente de la
documentacion y la informacion expedida. Al verificar la informacion y la documentacion se
procedera a realizar la visita inicial al predio, que seria la visita de certificacion, esta puede realizarse
a los cuarenta y cinco (45) dias de la solicitud, si la finca tiene aspectos por mejorar debe presentar
un cronograma en donde mejore los aspectos faltantes, de no ser asi , el ICA tomara eso como
abandono a la certificacion, si la finca es certificada se procedera a realizar visitas de seguimiento
para asegurar que se esta cumpliendo con la normatividad y una tercera visita sera la de renovacion
que se realizara cada vez que la certificacion necesite ser renovada, estas visitas seran
acompafiadas de una lista de chequeo para certificacién de predios de buenas préacticas agricolas,
que evaluara todas los items necesarios que permitan certificar el predio evaluando minuciosamente
cada aspecto, utilizando ciertos criterios, determinados en las listas de chequeo que diligencian los
inspectores, cuando el inspector o asesor diligencie el formato dara su evaluacién, las supuestas
calificaciones son: Certificada, que cumple con todas las condiciones necesarias, por dos (2) afios,
Aplazada, que faltan aspectos por mejorar, Rechazada, que no cumple con las condiciones
requeridas.

Cuando se necesite realizar una modificacién se debe enviar una solicitud de cambio que demorara
diez (10) dias, para realizar el cambio correspondiente, para renovar el certificado el productor debe
solicitar la renovacion con sesenta (60) dias de antelacién al vencimiento de la certificacion
inmediatamente anterior, si se cumplen con todos los requerimientos se mantendré el certificado ya
que las autoridades delegadas como, policia sanitaria y las autoridades civiles, seran encargadas de
verificar el cumplimiento de la normatividad.

Se debe tener en cuenta que al generarse la certificacion de la Resolucion ICA 4174 del 6 de
Noviembre de 2009, no se genera una etiqueta como en la NTC 5400: 2012, ya que se brinda es un
certificado al productor, en donde especifica que queda certificado en Buenas Practicas Agricolas,
por dos afios que es la vigencia de esta certificacion.
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9. REGISTROS PARA CERTIFICACION BPA EN COLOMBIA

Para acceder a cualquier tipo de certificacion ya sea con entes privados o publicos o para poder
acogerse a cualquier tipo de norma o disposicion se debe cumplir con cierto tipo de registros segun
la norma a la cual el productor desee acogerse.

9.1. Registros y/o listas de chequeo para certificacion BPA en Colombia segun ICA.

El Instituto Colombiano Agropecuario (ICA), para su resolucién 4174 de 6 de Noviembre de 2009,
dispuso una serie de registros que los denomino lista de chequeo, en ellos evalua, todos los criterios
de control y cumplimiento que se exigen para la certificacion, dentro de ellos se tienen: (Figura 12.)
que registra todos los datos del productor, y la informacion general del predio.

Certificacion de Buenas Practicas Agricolas de predios productores de frutas y vegetales para consumo en fresco
Informacion General
TIPO DE VISITA CERTIFICACION O SEGUIMIENTO O RENOVACION O
Nimero del certificado Oficina ICA
Fecha de visita Fecha de la anterior visita
Nombre del predio
Departamento
Vereda Latitud
Altura (m.s.n.m.) Longitud
Propietario o representante legal
Nimero de identificacion Teléfono
Correo electronico Direccidn
Area del predio (m2) Cultivo 1 Area
Cultivo(s) a certificar Cultivo 2 Area
Cultivo 3 Area
Administrador responsable del predio Teléfono
Ingeniero Agrénomo responsable Matricula profesional No.
Teléfono Correo electrénico
Nombre del funcionario Puntaje obtenido
(%) marcar cuando se determine el cumplimiento (puntaje a sumar) (NA) Marcar cuando el punto no aplica
Total No. De criterios % Criteriosa | Criterios % Criterios Concepto X
criterios minimos & cumplir cumplir cumplidos | cumplidos
Fundamentales (f) 7 7 100% 0% Favorable
Mayores (My) 32 7 85% 0% Aplazado
Menores (Mn) 18 11 60% 0% No certificable

Figura 12. Lista de chequeo, registro de informacion general productor — predio

Fuente: Resolucion ICA 4174 de 2009
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Luego de que ya se tiene toda la informacién inicial se procede a evaluar los puntos de control, tales
como: Planeacion del cultivo (Figura 13.) en donde se evalUan las caracteristicas de los diferentes
recursos que hayan en el predio y los riesgos existentes en cuanto a suelo y agua.

En este registro también se tiene en cuenta las areas e instalaciones del predio, en donde se evalta
que cumplan con todos los sitios adecuados para los trabajadores y que estén en dptimas
condiciones para su uso. Los items que se tienen en cuenta para todos los puntos de control son: si
cumple o no, en qué nivel esta y los comentarios o justificaciones que debe realizar el auditor,
cuando no se cumpla el punto de control.

NOTA:
Todos los puntos deben ser inspeccionados. Todos son aplicables, salvo que se exprese lo contrario.
Todos los puntos de control fundamentales (F), deben ser justificados.
Todos los puntos de control con incumplimiento deben ser justificados.
En caso de no aplicar un punto (NA) se debe justificar.
No. | Puntos de control | Cumple (x) | Nivel | Comentarios/justificacion
. PLANEACION DEL CULTIVO
13 ¢Se evaluaron las caracteristicas y recursos de la zona del predio y de los My
riesgos asociados al suelo y fuentes de agua?
2 AREAS E INSTALACIONES
2.1 Areas de instalaciones sanitarias
211 ¢El predio cuenta con bafio para los trabajadores? F
212 ¢Permanece en dptimas condiciones de limpieza? F
2.2 Area de almacenamiento de insumos agricolas
2.21 ¢El predio cuenta con un drea para el almacenamiento de insumos agricolas? My
iEstd separada de la vivienda?
2.2.2 En esta drea éLos plaguicidas estan funcionalmente separados de los My
fertilizantes y bicinsumos?
2.2.3 iEsta drea permanece con llave? éSolo se permite el ingreso a personal My
autorizado?
2.24 ¢Cuenta con botiguin de primeros auxilios? Mn
2.25 ¢Cuenta con extintor multiusos en un lugar visible? Mn
2.2.6 éCuenta con un kit para uso en caso de derrame de insumos agricolas? My

Figura 13. Lista de chequeo, (Planeacion del cultivo y areas e instalaciones)
Fuente: Resolucién ICA 4174 de 2009

Otro pardmetro a tener en cuenta es la tenencia, buen uso y mantenimiento de equipos, utensilios y
herramientas, (Figura 14.) esto también es evaluado por el inspector, evaluando de la misma forma
mencionada anteriormente (si cumple o no, en qué nivel esta y los comentarios o justificaciones que
debe realizar el auditor, cuando no se cumpla el punto de control).
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No. Puntos de control Cumple (x) | Nivel | Comentarios/justificacion

221 ¢Cuenta con avisos informativos claros, alusivos a las actividades de My
prevencion de peligros relacionados con el manejo de insumos agricolas y al
uso de elementos de proteccion personal?

23 Area de dosificacion y preparacion de mezelas de insumos agricolas

231 ¢Se evaluaron las caracteristicas y recursos de la zona del predio y de los My
riesgos asociados al suelo y fuentes de agua?

23.2 ¢El predio cuenta con drea de preparacion de mezclas para insumos agricolas? My

24 Area de acopio transitorio de productos cosechados

241 ¢El predio cuenta con drea de acopio transitorio de productos cosechados? ‘ F

25 Area destinada al bienestar de los trahajadores

221 ¢El predio cuenta con un area para el consumo de alimentos y descanso de los Mn
trabajadores?

3 EQUIPOS, UTENSILIOS Y HERRAMIENTAS

31 ¢Todos |os equipos, utensilios y herramientas se mantienen en buenas Mn
condiciones de operacion y limpieza? ¢Se cuenta con un programa de
mantenimiento, desinfeccion y calibracin de acuerdo a los requerimientos de
cada uno?

3.2 ¢Se mantiene los registros d todas las actividades de mantenimiento, My
desinfeccion y calibracion que se realizan?

33 ¢Se cuenta con procedimientos & instructivos, para su manejo que eviten los Mn
riesgos de contaminacion cruzada o su deterioro y mal funcionamiento?

Figura 14. Lista de chequeo (Equipos, utensilios y herramientas).

Fuente: Resolucion ICA 4174 de 2009

Luego de evaluar los anteriores aspectos se evalla calidad de agua y manejo integrado del cultivo
(Figura 15.), en donde se determina si se le ha dado un uso adecuado al agua, tanto en dosificacion
como en utilizacidn para las actividades adecuadas y en cuanto al manejo integrado del cultivo, se
evalUa el manejo de suelos, el material de propagacion y la proteccion del cultivo (Figura 16.)

49



No. Puntos de control | Cumple (x) | Nivel | Comentarios/justificacion
4 CALIDAD DE AGUA

41 i5e ha identificado |a fuente de agua a utilizar en las diferentes labares del F
predio?

4.2 i5e ha evalvado la calidad del agua? My

43 i5e realiza un manejo racional del agua y se ha definido las acciones para su Mn
proteccion?

5 MANEIO INTEGRADO DEL CULTIVO

5.1 Manejo de suelos

511 Cuando sea técnicamente posible ése hace la rotacion de cultivos? Mn

5.1.2 ¢En los suelos con problemas de saturacian hidrica se han establecido Mn
sistemas de drenajes?

5.1.3 i5e han formulado programas para prevenir la erosion de los suelos? Mn

5.2 Material de propagacién

521 iEl material utilizado para la siembra de frutas y hortalizas cumple con |a Mn
reglamentacion vigente expedida por el Instituto Colombiane Agropecuario

522 En caso de emplear plantulas éestas provienen de viveros registrados ante el My
ICA?

523 En el caso de usar semillas comerciales para reproduccion sexual (Estas My

cuentan con el permiso respective otorgado por el Instituto Colombiano
Agropecuario ICA éCumple las especificaciones del rotulado?

524 En casos de utilizacion de material de propagacidn genéticamente modificado Mn
{Este esta autorizado por el Instituto Colombiano Agropecuario?

5.25 En caso de gue el material de propagacion sea obtenido en el predio éEl My
proceso garantiza la calidad y sanidad del material?

53 Nutricion de plantas

5.3.1 iSe ha disefiado un programa para la nutricion del cultivo basado en el My
andlisis de suelo y los requerimientos de la especie sembrada?

5.3.2 {El programa de nutricion es elaboradoe y ejecutado bajo la responsabilidad My

del asistente técnico?

533 iLos insumos agricalas utilizados en esta labar cuentan con el registro My
otorgado por el Instituto Colombiano Agropecuario ICA?

Figura 15. Lista de chequeo (Calidad de agua y manejo integrado del cultivo)
Fuente: Resolucion ICA 4174 de 2009

En la figura 16 se muestra la lista de chequeo en donde se evallan items como el personal, que
cumplan con todos sus elementos de proteccion personal (E.P.P.), que se les brinden las
capacitaciones para el tipo de trabajo que realicen, y el otro aspecto a evaluar es, el manejo de
residuos liquidos y sélidos, que se les dé un buen manejo que ni las personas, ni las plantas ni el
agua se vean afectadas por este tipo de sdlidos, que se cuente con un lugar especifico para
almacenar tanto liquidos como sélidos, para que no vaya a ser afectado ningun ser vivo del predio.
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Fuente: Resolucion ICA 4174 de 2009

No. Puntos de control Cumple (x) | Nivel | Comentarios/justificacion

53.4 ¢ Todas las aplicaciones estan registradas en un formata? My

535 En el caso en que se utilicen abonos orgénicos ¢ Estos estan registrados ante el Mn
Instituto Colombiano Agropecuario ICA y son adquiridos en los
establecimientos autorizados?

5.3.6 ¢ Se llevan registros cuando el abono es preparado en la finca? My

53.7 ¢Para la preparacion de abonos se usan heces humanas, desechos urbanos sin F
clasificacién y cualquier otro material que presente contaminacion?

54 Proteccion del cultiva

54.1 ¢5e cuenta con un programa para la proteccion fitosanitaria del cultivo dentro My
de los principios de Manejo Integrado de Plagas (MIP)?

5.4.2 ¢El Manejo Integrado de Plagas (MIP) es planeado y ejecutado bajo la My
responsabilidad de un Ingeniero Agronomo?

543 ¢ Los insumos agricolas utilizados en esta actividad cuentan con el registro My
otorgado por el Instituto Colombiano Agrapecuario ICA? ¢Son adquiridos en
almacenes autorizados para tal fin?

544 ¢ El personal que manipula estos productos esta capacitado y sigue las My
recomendaciones de uso del fabricante contenidas en la etiqueta?

545 ¢ Estan registradas todas las aplicaciones en un formato? F

b PERSONAL

6.1 ¢En el predio se cuenta con elementos de proteccién personal requeridos de F
acuerdo a las lahores?

6.2 ¢El predio cuenta con un plan de capacitacién permanente para su personal Mn
debidamente documentado?

6.3 ¢Se cuenta con un plan de emergencias o contingancias? Mn

6.4 ¢Se cuenta can un botiguin de primeros auxilios? ¢Al menos un trabajador My
estd capacitado en brindar primeros auxilios?

7 MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS Y SOLIDOS

7.1 ¢ El predio cuenta con un plan de manejo de residuos liquidos y solidos? Mn

7.2 ¢ Las aguas contaminadas con plaguicidas se disponen en un sitio de barbecho My
debidamente identificado y alejado de las fuentes de agua?

Figura 16. Lista de chequeo (Personal y manejo de residuos liquidos y sélidos)

Por Ultimo se realiza la revision de los documentos, registros y trazabilidad, (Figura 17.) para
determinar que estén en regla y que cumplen con todo lo que pide la certificacion, cuando ya se han
cumplido todos los puntos anteriormente mencionados y los documentos estan en regla se procede
a firmar la lista de chequeo en donde firma el productor duefio o encargado del predio y el
funcionario o inspector que realizo la visita, para dejar constancia de ambas partes.
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Fuente: Resolucion ICA 4174 de 2009

No. Puntos de contral Cumple (x) | Nivel | Comentarios/justificacion
7.3 élos envases vacios son sometidos a la practica del triple lavado? éSe My
inutilizan sin destruir la etigueta y son conservarlos con las debidas
preccupaciones?
74 ¢El material vegetal resultante de podas fitosanitarias, es retirado del predio o Mn
enterrado?
8 DDCUMENTACIEIN, REGISTROS Y TRAZABILIDAD
g1 d5e cuenta con |a documentacion y registros de la evaluacion de las My
caracteristicas y recursos de la zona del predia v de los riesgos asaciados?
B2 ¢5e cuenta con la documentacion del material de siembra? Mn
B3 ¢5e cuenta con analisis de agua y suelo? My
B4 ¢5e cuenta con registros de mantenimiento, desinfeccidn v calibracion de My
equipos?
B5 d5e cuenta con registro de aplicacion de fertilizantes? My
B6 i5e dispone de registros de la preparacion de los abonos organicos? My
87 d5e cuenta con Plan de Manejo Integrado de Plagas? My
BB d5e cuenta con registro de aplicacion de plaguicidas? Mn
849 d5e cuenta con registro de |as capacitaciones a operarios? Iy
Obzervaciones
FIRMA DEL PRODUCTOR O RESPONSABLE FIRMA FUNCIONARIO

Figura 17. Lista de chequeo (documentacion, registros y trazabilidad — Firmas)

9.2.Registro de puntos de control y cumplimientos criticos segiin GLOBAL G.A.P.

Para determinar que los aspectos generales estén en regla teniendo en cuenta los puntos de control
y cumplimiento criticos (PCCC) se diligencia un formato (Tabla 7.), mirando los puntos de control y el
criterio de cumplimiento.
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Tabla 7. Ejemplo PCCC para “todo tipo de explotacion agropecuaria”.

No.

PUNTO DE CONTROL

CRITERIO DE CUMPLIMIENTO

NIVEL

AF

MODULO BASE PARA TODO TIPO DE EXPLOTACION AGROPECUARIA

Los puntos de control de este modulo son aplicables a todos los productores que
soliciten certificacion debido a que abarcan aspectos relevantes a toda actividad
agricola.

AF. 1

MANTENIMIENTO DE REGISTROS Y AUTO EVALUACION INSPECCION INTERNA

Los aspectos importantes de las practicas agropecuarias deberan ser documentados y
sus registros conservados.

AF. 1.1

¢.Se encuentran disponibles todos los
registros solicitados durante la
inspeccion externa y se archivan
durante un periodo minimo de dos
afios, a no ser que se requiera un
plazo mayor para puntos de control
especificos?

Los productores deben mantener registros
actualizados por un periodo minimo de dos
afios 0 mas si asi lo exigiera la legislacion del
pais. Sin opcion de N/A (en caso de
certificacion de animales: referencia cruzada
con LB. 3.2, PG. 1.3y PG. 4.3 donde los
documentos deben ser conservados por tres
afos).

Menor

AF.1.2

¢,Se hace responsable el productor o
el grupo de productores de llevar a
cabo, al menos una vez al afio, una

auto evaluacion interna una
inspeccion interna del grupo de
productores, respectivamente para
asegurarse el cumplimiento con la
normativa GLOBALGAP
(EUREGAP)?

Este documentado que el auto evaluacion
interna de GLOBALGAP (EUREGAP) o del
protocolo equivalente o las inspecciones
internas dI grupo de productores se han
llevado a cabo anualmente, bajo la
responsabilidad del productor/grupo de
productores, y existen registros. Sin opcién
N/A.

Mayor

AF. 1.3

¢, Se han tomado medidas para
corregir las no conformidades
detectadas durante la auto
evaluacion interna (productor) o la
inspeccion interna (grupo de
productores)

Se han documentado y llevado a cabo
acciones correctivas efectivas. Sin opcién de
N/A.

Mayor

AF.2

HISTORIAL Y MANEJO DE LA EXPLOTACION

Una de las caracteristicas de la agricultura sostenible es la continua incorporacion de
conocimientos especificos y experiencias practicas en las practicas y planes de
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gestion futuros. El objetivo de esta seccion es asegurar que la tierra, los edificios y
otras instalaciones- las que constituyen y la esencia misma de la explotacion- sean
gestionadas adecuadamente para garantizar una produccion segura de alimentos y la
proteccion del medio ambiente.

AF. 2.1 Historial de explotacion
AF. ¢ Existe un sistema de registro Los registros actualizados deben proporcionar
2.1.1 establecido para cada unidad de un historial de la produccion de todos los

produccion u otro emplazamiento
productivo, con el fin de proporcionar
un registro permanente de la
produccion animal/ de peces/ de
cultivo y/o de actividades
agrondmicas llevadas a cabo en
dichos lugares? ;Se mantienen estos
registros ordenados y al dia?

emplazamientos productivos. Para cultivos,
los nuevos solicitantes deben contar con
registros completos de al menos tres meses
previos a la fecha de la inspeccion externa.
Dichos registros deben hacer referencia a
cada parcela que contenga el cultivo, con
todas las actividades agronomicas
relacionadas con la documentacion de
GLOBALGAP requerida para dicha parcela.
Para animales y acuicultura, los registros
deben comprender por lo menos el ltimo
ciclo de produccion. Sin opcion N/A.

Mayor

Fuente: “Guia de Inspeccion interna de Buenas Practicas Agricolas” (SENA) 2009.

54




10. CONCLUSIONES

Fin esencial de las Buenas Practicas Agricolas, es la inocuidad alimentaria, y el
bienestar tanto del consumidor como el productor.

Los entes superiores que dirigen, las normas y las certificaciones son: a nivel nacional
el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural delegando en el Instituto Colombiano
Agropecuario (ICA), y el Organismo Nacional de acreditacién para entes privados que
desarrollan el tramite ante este organismo.

El Instituto Colombiano Agropecuario (ICA), es el unico ente de gubernamental que
certifica en Buenas Practicas Agricolas, por designacion del Ministerio de Agricultura.

Las entidades facultadas para generar certificaciones bajo normas son privadas y
deben tramitar su registro ante el Organismo Nacional de Acreditacion

Las normas usadas en Colombia para certificacion en BPA son Norma Técnica
Colombiana (NTC 5400:2012) de ICONTEC y la norma GLOBALG.A.P con un costo,
con exigencia de analisis de limites de residualidad y con emision de un sello.

La Unica disposicion legal de certificacion es la resolucion ICA 4174 de 2009, esta
disposicion faculta al ICA para certificar BPA sin costo y sin emisién de un sello.

Para generar certificaciones a nivel internacional es pertinente desarrollar el proceso
con un ente privado bajo la Norma Técnica Colombiana (NTC 5400:2012) de
ICONTEC y la norma GLOBALG.A.P.

Al contar con todos los registros y cumplir con todas las normas se procederad a
realizar la auditoria, y si cumple con los requisitos, la finca se certificara, segun la
certificadora que el productor elija.
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11. RECOMENDACIONES

Es pertinente indagar en futuros trabajos, otros estudios de caso de entes privados que
certifican bajo normas, para enriquecer el presente trabajo y mantenerlo actualizado de las
nuevas posibilidades de certificacion en BPA y similares con miras a mercado
internacionales.

Al lograr la certificacion, se recomienda mantener todos los procesos que conlleven a un
producto de calidad respetando los pardmetros brindados en la certificacion, y asi se
obtendran productos inocuos y libres de trazas.

Sobre la base de los resultados del presente estudio se visualiza que es clave determinar
que ente certificador es el mas adecuado para cada finca, asi no se perdera dinero, y se
obtendra una certificacion adecuada.

Generar conciencia en los conocidos y vecinos de la importancia de certificarse en Buenas
Practicas Agricolas, sabiendo que se busca la inocuidad alimentaria y la sostenibilidad.
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13. GLOSARIO

B.P.A.: Buenas Practicas Agricolas
B.P.M.: Buenas Practicas Manufactureras

Inocuidad: Es un concepto que se refiere a la existencia y control de peligros asociados a los
productos destinados para el consumo humano a través de la ingestion como pueden ser alimentos
y medicinas a fin de que no provoquen dafios a la salud del consumidor

Trazabilidad: Serie de procedimientos que permiten seguir el proceso de evolucién de un producto
en cada una de sus etapas.

S.P.G: Sistemas participativos de garantias

Ente: Organismo, institucion o empresa, generalmente de caracter publico y/o privado.

Norma: Una norma es una regla que debe ser respetada y que permite ajustar ciertas conductas
0 actividades.

Resolucién: Solucion o respuesta que se da a un problema, una dificultad o una duda.
Disposicion: Ordenacion de algo de la forma conveniente para lograr un fin.

Triple lavado: es la manera més eficiente de limpiar los envases vacios antes de eliminarlos. Un
envase lavado TRES VECES reduce el riesgo de contaminacién humana, animal y ambiental,
ademas permite ocupar hasta la ultima gota del producto.
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14. ANEXOS
Anexo 1.

Entrevista Consultor Mypes y BPA, Martes 21 de Julio de 2015, hora 8:25 p.m.

1. ¢Qué instancias que coordinan a los entes encargados de emitir las certificaciones de
Buenas Practicas Agricolas?

Existen dos escenarios, el primero es la Resolucion 4174 del 2009 que es la que maneja el ICA, ese
es uno a nivel Nacional, es la mas popular y tiene vigencia de dos (2) afios, y las otras son las que
manejan certificadoras privadas como son: Icontec, CERES, en donde tienen un alcance mas
Internacional y tienen vigencia de un solo afio. La que se utiliza a nivel Colombia es la 4174 del ICA
que a través del Ministerio de Agricultura, en el sector de Inocuidad Alimentaria, que es el
departamento que tiene el ICA, que se encarga de coordinar todo lo de BPA eso a nivel nacional,

2. ¢Arazon de que la Norma 5400: 2012 de Icontec, ya no es utilizada por ellos, ya que estos
estan implementando la GLOBAL G.A.P. que pasa con las personas que estan certificadas
con la Norma 5400: 20127

La norma GLOBAL G.A.P. es de mayor alcance es decir es mas a nivel Internacional y la utilizan
mucho los exportadores, hace dos meses se hizo la ultima actualizacion de la norma 5400 :2012, en
Mayo, las fincas certificadas con esta norma (5400 :2012) tienen un afio de vigencia con la norma,
es decir los productores esperaran a que se agote el tiempo que dura la vigencia de la norma y cada
quien tomara una determinacion, si continua con otro tipo de norma, o si ICONTEC esta haciendo
una migracion de ofrecer al mercado la 5400 : 2012 y reemplazarla por la GLOBAL G.A.P., ya que
esto depende de la demanda del mercado, de hecho estuve dictando un curso de BPA de 5400 pero
la participacion fue muy escaza. La norma con mas demanda es la norma 4174 del ICA, pero hay
una tendencia bien importante en este momento, que es el sistema participativo de garantias, que
este dirigido a los productores agro-ecoldgicos, que podrian caber dentro de los productores
Organicos.

3. ¢Qué es el sistema participativo de garantias?

Es una tendencia que esta en este momento muy importante y no solo a nivel nacional sino
internacional, que es a grandes rasgos un proceso de confianza, que a diferencia de implementar
una serie de criterios, en el caso de la 54 :00 estan clasificado en mayores, menores y
recomendados; y la 4174 estan clasificados en fundamentales, mayores y menores, por ejemplo la
54 :00, cuando yo le implemente hace unos 6 afos, tenia 135 criterios, que habria que cumplir maso
menos el 80% de los mayores tocaba el 100%, de los menores el 75% y de los recomendados creo
que el 60%, en la 4174 son solamente 60 criterios, en donde son 9 los fundamentales, 25 mayores y
el resto menores y hay que cumplirlos en un 60 o 80% respectivamente, entonces cuando el
productor se enfrenta a cumplir todos los criterios (E.P.P., MIPE, Plan de nutricién disefiado por un
agrénomo, que tenga todas las instalaciones, el centro de acopio, etc. etc. etc.), que lleven registro,
ellos muchas veces lo hacen, pero mas en el sentido de cumplir y prepararse para el dia de la
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auditoria, que en conclusién se convierte en prepararse para la foto, pero a cambio de esos
sistemas, que estan en GLOBAL G.A.P., en la 54 :00 esta en la misma 4174 del ICA, esta en todas
las listas de chequeo de CERES, que tiene por ejemplo para los procesos ecoldgicos que hay una
resolucion que es la 187 del Ministerio de Agricultura que habla sobre toda la reglamentacién para
acceder a los certificados ecoldgicos, entonces para el productor como tal, esto lo baso en 8 afios
que he tenido de experiencia que he tenido en el proceso de implementacion y de auditorias para
certificar BPA, en toda Colombia, mas que todo en Cundinamarca, Bogota y Boyacé ¢y que llega
uno a concluir? porque yo conoci, estuve hace un mes en una reunion de la FAO, que esta tratando
de implementar el SPG, en donde es solo confianza, ;Qué significa eso? Que le dan unos
parametros muy basicos al productor y le dicen bueno cumpla con lo que es inocuidad, cumpla con
lo que es cero quimicos y cumpla con la proteccidn personal de él, y hay cinco actores que entran,
que se encargan de evaluar a diferencia, de los otros sistemas que le comente al principio, que va a
unir a un auditor, que vale un poco de plata pagarles y que dura un afio o dos afios si es ICA o si son
las demas, y que los que van alli a vigilar son: Un vecino del productor, un cliente 0 un consumidor
final de los productos, un docente de una Universidad, un estudiante que este en proceso, y otro
investigador.

4. ;Quién hace estos procesos?

Estos procesos lo hacen mas que todo Universidades que estan enfocadas, al proceso de
investigacion agro-ecoldgico, pero en resumidas cuentas de lo que se trata es de confiar en las
Buenas Practicas que realiza el productor, y no de imponerle a través de una lista de chequeo lo que
hacen todas las demés normas, para que cumpla y se prepare para una auditoria, este sistema
participativo de garantias es lo que esta en auge en este momento y es impulsado por la FAO.

5. ¢Qué diferencia existe entre las normas convencionales y el sistema participativo de
garantias?

Bueno que a diferencia de un sello verde, de un sello de GLOBAL G.A.P., que aparezca en el
empaque de un producto, en un estante de un supermercado en cualquier parte del mundo, este
sistema no lo tiene, por que no se trata de esto, y hay que mirar un trasfondo que es el siguiente y
nos pasd hace pocos dias, que nosotros pedimos unos productos, que fueran limpios, y
necesitdbamos unos productos organicos, de una finca que no necesariamente estuviera certificada,
entonces le dijimos a alguien en el cual confidbamos, que nos trajera una papa criolla, con el tiempo
nos dimos cuenta, de que ese Sefior no habia obtenido, la papa en su finca sino que la habia
comprado en otro sitio, en donde se daba bajo parametros convencionales, ni siquiera era limpia, y
nosotros confidbamos en que el producia organico, y sucede en que muchas fincas estan en
procesos de certificacion y pagan un poco de plata para la auditoria y le dan la certificacion, pero
mientras no esté el implementador cerca de ellos en el proceso de implementacion, ellos abandonan
el proceso, y siguen realizando las aplicaciones sin respetar los periodos de carencia, es decir
venden el producto contaminado, entonces hay un criterio que se llama el LMR.
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6. ¢QuéesLMR?

Este criterio se denomina Limite Maximo de Residualidad (LMR), esto esta enfocado al manejo del
cultivo e inocuidad del cultivo, en la Resolucion 4174 y es sobre pruebas de laboratorio en donde se
manda el producto cosechado, para descartar que tenga trazas de quimicos para el consumidor,
entonces los productores, como no tienen estos controles, mientras estan en el proceso hacen todo
al pie de la letra pero cuando el implementador se va, ellos vuelven a lo mismo, es decir no calibran
las fumigadoras, no respetan los periodos de carencia, no hacen un proceso adecuado de cosecha y
post-cosecha, ni de empaque ni de transporte, entonces hay una alta probabilidad de que vaya
contaminado al consumidor final. Existe un Laboratorio llamado Fitolab que tiene su sede principal
en Bélgica, en Sur América la sede en Bogotd, ya lleva 1 afio, afio y medio, en donde se envian los
productos cosechados para las diferentes pruebas.

7. ¢ 0Objetivo del sistema participativo de garantias?

Los procesos que se han venido manejando (certificaciones), como lo nombraba anteriormente han
sido vulnerado por muchos productores, es importante mirar cuales son los procesos que se adoptan
o los que se buscan hoy en dia, hay puedo nombrar el sistema participativo de garantias, que va
mas enfocado a la confianza en el productor, que esa confianza tiene un trasfondo que es el
empoderamiento  de las Buenas practicas Agricolas (BPA), por parte del productor y ese
empoderamiento viene respaldado por una adecuada trasferencia de conocimiento y de tecnologia
por parte del implementador y este debe tener unos conocimientos basicos de lo que son las Buenas
Practicas de lo que es en lo posible todo lo que tiene que ver con todas las disciplinas agricolas,
para que comprendan todo el proceso y ver que esto no se queda en solo un eslabon de la cadena
productiva, lo que es la produccién primaria de la finca sino que tiene que ver con los proveedores
de insumos, con los recolectores de envases de residuos, en eso esta muy metido Campo Limpio, la
ANDI, tiene que ver con los intermediarios, con los transportadores, con los comercializadores, con
mano de obra, que estén las fincas aseguradas, dependiendo de los ciclos que haya de las
cosechas, entonces tiene que ver con una serie de situaciones, que no solamente se limita a que
uno como implementador se limite a una lista de chequeo y se vaya para una finca, durante 6 o 7
meses que dura la implementacion, mire que el cumpla con todo, y luego que vaya la certificadora a
que le otorgue la certificacion. Eso es una parte coyuntural, pero hay que manejarle una parte
estructural, 6sea que haya un convencimiento, por parte del productor o un empoderamiento de la
metodologia y que eso se le convierta en una contra cultura, es decir que cambie sus habitos, a
partir de que el mismo consuma lo que produce, siendo consiente que si le echa mas quimico y no
respeta los periodos de carencia, hasta que el efecto pase, y su él se lo come lo consume se esta
perjudicando asi mismo, una encuentra finca por ejemplo, que ellos reservan un area mucha
pequefia, (su huerta de consumo), a esa no le aplican quimicos, o lo hacen con mayor
responsabilidad, porque saben que se lo van a comer, mientras que lo demas no les importa le
aplican, lo importante es sacar el producto bonito, porque toda produccion convencional es que vaya
sin manchas y que vaya grande y eso lo dan los productos quimicos, mientras que los organicos
pueden traer manchas pero internamente no tienen trazas de quimicos y a ellos lo que les interesa
es sacar volumenes y bien presentados a punto de quimicos pero para venta.
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8. La Norma 54: 00 genera una etiqueta ¢ La Resolucion ICA 4174 también genera etiqueta?

No, la ultima vez que yo trabaje con la Resolucion del ICA fue el afio antepasado en productores de
frijol en la Regién del Guavio en Ubala y Gama, y no Unicamente lo que hay se otorga es una
especie de certificado al productor en donde dice: La finca de Fulanito de Tal, en produccién de Frijol
queda certificada durante dos afios en Buenas Préacticas Agricolas segun la resolucion tal pero no
lleva mayor alcance a etiqueta en el empaque, no tiene ese alcance, lo que si tiene la de ICONTEC,
la de Agroecologicos, la de CERES, GLOBAL G.A.P., esos si la tienen porque son particulares y
privadas, pero son costosos los procesos con ellos.

9. CERES maneja unos registro y la CAMARA DE COMERCIO también ;esos registros que se
manejan son los mismos para todos o cada quien maneja sus registros?

La lista de chequeo de CERES que eso esta también reglamentado que es una en la resolucion 187
del Ministerio de Agricultura, ya también est4 estipulada, entonces cuando una finca esté interesada
en certificarse en organicos, el productor lo que busca es en el mercado cual de todas las
certificadoras es mas preferida por el consumidor, cual es la mas reconocida, aunque a nivel del
consumidor no hay una suficiente educacion o pedagogia o cultura en el consumo de lo que son los
productos orgénicos a lo que es lo otro, ya que muchas veces el consumidor se deja llevar mas por
el precio o el aspecto del producto mas que si esta o no certificada y menos se va a dar cuenta quien
lo esta certificando, sin embargo ya se esta generando conciencia al respecto y muchas veces se
dan cuenta si es organico y que esta certificado con CERES, que venga de productos agro-
ecoldgicos Colombia con el Ministerio de Agricultura, y ellos tienen unas listas de chequeos, algunas
le omiten unos criterios otras le incluyen otros, pero igualmente cuando usted habla de registros me
imagino que se refiere a lo que el productor tiene que llevar en cuanto a las aplicaciones que hace
para la nutricién del cultivo o una fertilizacion o para MIPE, entonces. Digamos que ellos lo piden y
otra cosa es como el implementador o el operador en el cual trabaja el implementador, que puede
ser una fundacion, que puede ser una UMATA, una Secretaria de Agricultura, lo que quiera disefiar
el formato, entonces se crean formato para aplicacion de fertilizantes, si son solidos, si son liquidos,
para preparacion del suelo, o también formatos especificos para aplicacion de fitosanitarios, para
llevar todo lo que es monitoreo de plagas y enfermedades, en fin para todo eso pero ya depende de
lo que exija, la certificadora de como lo interprete el implementador, pero mas importante de como,
puede articular entre esos dos aspectos lo que pide la certificadora, lo que interprete el
implementador y lo que pueda asimilar, el productor, con su realidad, entonces una cosa es lo que
se escribe alld y otra es lo que puede el implementador transferirle al que aplica o al duefio de la
finca que en su mayoria, las pequefias fincas, en Colombia ellos tienen niveles hasta primaria
unicamente, entonces uno tiene que adaptarse e idearse algun tipo de simbologia para en vez de
decir por ejemplo, aplico S5omg/lt., entonces emplear un dibujo que ellos asocien que 50mg/lt. de
algun producto es una fumigadora pequefita, que 100 es un poco mas grande, y que 500 es mucho
mayor. Y esto porque para que cuando la certificadora haga la visita el productor haya cumplido con
todos los criterios a evaluar.
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10. ¢En cuanto a los entes superiores, que controlan las certificadoras, cuales serian estos?

El Ministerio de Agricultura por parte de ICA, ya esta adscrito, al Min, Agricultura, y el sistema de
acreditacion, ese es de resorte hacia ICONTEC y hacia las otras certificadoras. Hay otra que
Asohofrucol intento hacer algo similar a ChileG.A.P. que hicieron en Chile, una Colombia G.A.P., 0
sea una Buenas Practicas pero colombianas, eso fue en el 2009.

11. ¢ EI SENA maneja registros para auditoria e inspeccion, quien controla al SENA y que papel
cumple con estos registros o formatos?

Creeria yo que el Ministerio de Educacion controla al SENA, pero este no tiene la validez para
certificar, es decir el SENA, realiza un acompafiamiento y verificacién, para su certificacion, realizan
inspecciones, pero esta entidad no tiene la capacidad de certificar en Buenas Préacticas Agricolas,
entonces cuando se cumpla este acompafiamiento, se pide la certificadora de la preferencia del
cliente la visita de auditoria.

12. ¢En cuanto a la norma 54:00, puede que ICONTEC no la implemente, CERES, si, ellos
estan trabajando bajo la norma GLOBAL G.A.P. y la norma 54:00 Entonces eso quiere decir
que no es que la Norma salga del mercado sino que ICONTEC, ya no la esta
implementado?

Yo estuve trabajando en ICONTEC, e incluso dicte un curso de BPA en Barranquilla, pero lo que
yo pienso es que como esta norma no ha tenido tanta demanda como la GLOBAL G.A.P., creo
que la van a sacar de la oferta en educacion y desarrollo que se llama el departamento y de
normalizacién, que son los que se encargan de disefiar y de sacar las normas dependiendo de
la demanda del mercado, entonces 54 : 00, no se ha movido entre la 4174 ICA y GLOBAL
G.A.P. porque cuando uno analiza la 54:00 se aproxima mas a la GLOBAL G.AP. y es
demasiado exigente frente a la 4174, es muy dificil que un productor medio en Colombia, vaya a
pagar por una auditoria con 54 : 00, dependiendo del area de la finca 1°500.000 o 2°000.000,
cuando la del ICA no tiene ningun costo, entonces por eso no entra a ser competitiva, mientras
que la GLOBAL G.A.P. es exclusivamente para exportadores que gente suficientemente
poderosa econdmicamente, para pagar lo que vale una GLOBAL G.A.P., que eso se lo pide el
mercado afuera.

13. ¢De acuerdo a su experiencia que puede decir de todos los procesos y certificaciones, en
general?

Yo cuando vi el sistema participativo de garantias, hace un mes en la FAO, todos estos
procesos ya, le digo honestamente estan enfocados a gente que sea muy honesta en cumplirlos,
porque dan pie para hacerles trampa, y se les hace trampa se obtiene el certificado, y siguen
vendiendo, entonces aqui yo conozco, por lo menos el afio pasado estuve trabajando en un
proyecto de solo organicos, en un municipio de Cundinamarca, y me he dado cuenta que aun
después de recibir el certificado, porque le hemos comprado producto, le hemos encontrado que
le han aplicado fungicidas quimicos, y siendo organicos y se certificaron con CERES, entonces
vuelvo y repito esto es mas de conciencia y de honestidad del productor.
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Anexo 2.

Carta Superintendencia de Industria y Comercio
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Tramite: 7
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Actuacion: 440
Folios: i

Estimado(a) Sefiora:

En atencion a su comunicacion radicada en esta Entidad bajo e ndmero del asunto,
referenciada Buenas Practicas Agricolas.

Sobre el particular, le manifestamnos gue de acuerdo con las atribuciones conferidas por
mandato legal a esta Superiniendencia, bajo el Decreio 4885 de 2011, comresponde a
ests entidad, entre ofras funciones, velar por el cumplimiento de las normas sobre
Proteccion del Consumidor, de acuerdo con lo establecido en el Decreto Ley 1480 de
2011 — Estatuio del Consumider -, dar cumplimiento de las disposiciones relativas a la
calidad, la idoneidad, las garantias, las marcas, las leyendas, las propagandas y la
fijacion publica de precios de bienes y senvicios y la responsabilidad de sus produciores,
expendedores y provesdores.

De conformidad con lo amterior vy con los supuestos facticos planteados en su
comunicacion, la Superintendencia de Industria y Comercio carece de competencia para
pronunciarse sobre el asunto.

D acuerdo con lo citado, nos permitimos sugerre acudir al Ministerio de Agriculiura v
Desarrollo Rural we al Crganismo Maconal de Acreditacion de Colombia - onac

Le agradecemos por damos |a oportunidad de atendere y le recordamos que cualguier
sugerencia, reclamo o inconformidad con la respuesta dada por esta Entidad, la pusde
enviar a nuestro comeo electronico contactenosi@sic.gov.co

Para cbtener mayor informacion sobre el desamollo de nuestras funciones puede dingirse
a nuestra pagina de intemet www.sic.gov.co, adicional puede comunicarse con nuestro
cenfro de atencion telefonica: en Bogota al teléfono 5920400 v en &l ambito nacional a la
linea gratuita 018000 — 2101585, de lunes a viemes de las 7:00h a las 1%:00h. v los
sabados de las 8:00h. a las 13:00 k.
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Anexo 3.

Reglas para el uso del sello de certificacion de CERES
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Anexo 4.

Tabla 1. Ejemplo de un proceso de valoracidn de riesgo

Pasos

Etapa productiva

Siembra

Paso 1: |dentifique los peligros

Bioldgico por ausencia de practicas higiénicas de los operarios

Paso 2: Decida quien/que podria
resultar dafiado/lastimado y de qué
manera

Perdida de la inocuidad por alimento contaminado; consumidor
enfermo por ETA (Enfermedad Transmitida por Alimentos).

Paso 3: Valore los riesgos y decida
las precauciones

Alto riesgo. Posible contaminacion de la produccion del dia con
microorganismos patogenos.

Capacitacién

Cumplimiento del programa de higiene

Paso 4: Registre el plan de
trabajo/los resultados e
impleméntelos

Por ejemplo realizar semanalmente una verificacion del
cumplimiento del programa de higiene por parte de los operarios.

Capacitacion trimestral y motivaciéon por el cumplimiento del
programa de higiene.

Ubicacion de letreros alusivos a las normas de higiene

Paso 5: Revise la valoracion y
actualicela si fuera necesario

Revision y actualizacion de la valoracion de riesgos.

Fuente: Norma Técnica Colombiana NTC 5400 (2012)
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Anexo 5.

Tabla 2. Ejemplos de valoracion de riesgo

ETAPA ACTIVIDAD | IDENTIFICACION | VALORACION ACCION ACCION
DEL PELIGRO DE RIESGO | CORRECTIVA | PREVENTIVA
Recoleccion | Separacion | Peligro bioldgico Media Usar tapabocas | Capacitacion
de frutas del por empleado con o retirarlo de la constante.
producto de gripa operacion * Chequeos de
la planta salud del
personal
pos cosecha | Empaque Peligro bioldgico Alto Retirar Capacitacién
de por empleado con empleado de la constante.
hortalizas diarrea actividad y envi Lavado y
al servicio de desinfeccién
salud inmediato de manos.
Chequeos de
salud del
personal.
Pre-cosecha | Proceso de | Peligro bioldgico Alto Retiro del Uso de cercas
de hierbas | crecimiento | por presencia de animal, que impidan el
aromaticas heces por entrada recoleccion de acceso del
culinarias de animales las heces'y animal al
domésticos al limpieza campo de
cultivo cultivo.
Capacitacién
constante

*Dependiendo de la intensidad de la enfermedad usar tapabocas o retirarlo de la operacion.

Fuente: Norma Técnica Colombiana NTC 5400 (2012)
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Anexo 6.

[VCERES| 3.:.8esmt | Pasos 2 segur para la conificacion GLOBALGAR | v23.062010 |1 |

Pasos a seguir para la certificacion GLOBALGAP

El operador entra en contacto con CERES
CERES envia "Documento de Sollatud y Registro para la Certificacion GLOSALGAP”.
El aperador llena el formedaric de aplcacien y o envia a CERES.

B @ op

CERES revisa ka salicitud y envia una cferta, of contrato, ef formulario de registro, 1a informa-
cidn “Pasos a seguir para ka certificacion GLOSALGAP®, asi como el Programa de Inspeccian
Estandar.

5. Encaso de que o cperacor acepta la cotizacién, ranstiere of 50% del monto total antes de la
inspeccidn, y devusive ol contrato frmado y el formuario de registro a CERES.

6. CERES entrega un nimero de registro GLOBALGAP, notfica al operador el Nimero GLOBAL-
GAP asignado (GGN} y paga la cucta para of registro (no apica para Cersficacicnes ce Mase-
ral de Propagacion Vegetal).

7. Antes de gue se realice la inspeccidn externa, of cperador realiza uUna aUlD-NSPECOCN, Usando

of formulario de GLOBALGAP. En caso de ser necesarias, acclones correctivas adecuacas de-
ben implementarse antes de la inspeccidn por CERES.

8. Se programa ka inspecdén
8. Sereakza la inspecacn, y ef inspector fena of respectivo informe.

10. En caso de que se tengan que implementar accones corecivas antes de emit el certificado,
CERES informa al ocperador sobre la ista de acciones comectivas a ser realzadas.

11. Si hublesen acclones correctivas a ser implementadas antes de la emision del certificado, CE-
RES infcrma al operador acerca de la lista de acoones comecivas a sor satisfechas antes de
la emisicn del cersficado.

12. El aperador implementa las acciones carrectivas dentro de 28 dias calendario e informa a CE-
mﬁmm&mmm&mrhnwﬁmmaugm
da visita de inspeccion para verificar la implementacion de acclones correctivas.

13. CERES emte la factura final, cubriendo of restante 50% de la cotizacion, mas el coso del hos-
pedaje y transparte del inspecior.

14. El operador paga la fachura.
15. CERES actuaiiza la informadién en la base de datos GLOSBALGA (para certficadones de Ma-

mmwanWMMMMMmdaMVMdW
tificado al operador.

16. CERES fa Tarta de Licencia de Certificacion GLOBALGAF y por Certificacion de Maten-
ales de Vegetal también incluye la tasa de regisyro.
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Anexo 7.

WCERES | 4.4 825 Ini 1 v 01032010 | 1A

Programa estandar de inspeccion de acuerdo a GLOBALGAP

1. Contenido de la inspeccion

Como minimo, la inspeccion cubrira los siguienies aspecios. Si fuara necasanio, sa
deberan incluir asuntos adicionales en el calandario da inspaccian.

1.1 Productor individual - aplicable para opcion 1 y opcion 2

1 |Ravision de la autoevaluacion dal productor (para opcion 2: inspeccion intéma de grupa
de producioras) y la implemantacion de accones carrectivas, si fuera aplicabla

2 [Visita de inspeccion a campos incluyendo inmvemadaros (ambifo Cultvos), instalaciones
de cria {ambito Ganadaria), instalaciones de propagacion (ambito Material de Propaga-
cian Vegatal)

3 [Visita de inspaccion a insfalaciones de almacanamisnio (o insumos, productos, magui-
narias], en unidades de manipul=o an finca, y otras insialaciones de |a finca (instalaci-
anas socialas, area de dormitonio, sanitanos, disposicion da desachos, elc.)

4 |Ravision de documentaciones y registros:

* PMapas o planos dal{os) sitins), incluyenda edificios de la finca

= [Facturas por compra de productos fifosanitarios (ambito Cultivos), balanceadas y
medicinas {(ambita Ganaderia)

= Hegisfros para todas las actividades da la finca (segun del ambito para el que s&
reguisre |3 cerlificacion): siembra, cultivo {para el ambito Maternial de Propagacion
Vegetal), ferfiizacion, confral de plantas y enfermadades, imigacion, cosecha, tra-
tamientos post-cosecha, registros da limpisza, mantenimiento de instalacioness
(para el ambito de Material de Propagacion Vagsial) y maguinaria, etc.

= |mveniarios da stock para ferfilizantes y fitosanitanios (ambifo Cultivas)

= Hagistros de calificaciones, competancia y capacilacion del staff

= Hesultados de andlisis para producios a ser cerlificados (andlisis de residwos) v
para agua para irmigacion y limpieza post-cosacha (ambiio Cultivos, si aplica)

Ravision de procadimientos y 5u implementacion

Ravision de evaluacion de riesgos y analisis de nesgos

Actividades en posibles sitios subconiratados y su respectiva documentacicn

|| =i | @ | LA

Ravision dal sistema de {razahbilidad (aplicable solo para ambito Ganadaria) y guias de
fransporte.
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1.2 Sistema de Gestion de la Calidad (S5 « aplicable sélo para productores opoidn 2
produchrns
La inspeocidn del SGC debe ser llevada a cabo anies de la inspeccidn de una muesya oo
producires persneoentes al grupa.

Firvision o la estruciura del grupo

Firvision die 556

Competencia y capaciacan del staff (sobre toda, inspeciores ¥ auditores intemas)

Inspecoones y aucionas inmemas induyende seguimienio de acciones. comectias y

Complecidn died regisino del producion

0| | & | 0| RKi|==

Firvision dia conralos

. Tempos de inspeccian
2.1 Ambito Cultivos

¢ |nspecddn lnicial- La primera inspeccion GUOSEAL G5AP debe incluir actrddades de co=
secha de cada producto a ser inclside en la corificacion, y tambikén manipuleo del pro=
oucin, = dichas actividades estan incluidas. Se debe jusificar por escrino en o caso de
o |3 Inspecoon DOUTa &Mes o Jesputs o die b cosecha. E-lhln:q:rln:lﬁnn:l.l'ﬂls-l
ames de la cosecha, se venhicara el complmienio de cualquier punio de cominol rekeans
be mediante una visita te ssquimienta, o por pruebes remitidas por el productor. S una
ver gue o producion esha regisirado, la ocosecha ya ha lerminaco enel momsento de |3
auditoria, o producior debs retener svicencia de cumpimiento de punics de control ne=
laoionadcs con i cosscna.

¢ 5 un producior busca cerifficacidn para més de vn oultivo ¥ los mismos no son coltfae
oios en la misma época, una 0 mas imspecoones adicdonales deberdn ser esdpuladas
paFa WETKCAr @Widencias do cumphmienic para cuslouer pumo de il relevante
ames de que o [los] produciofs) puedan ser agregadas al cerhoadao.

¢ |mspecdones subsecuenies y no-anunciadas: Por lo mencs un producto del sub=ambio
regisirade debe esiar presents en e penod o credmienio § cuamdo ODUITa Una 309vke
tiad agrondmica dirsctamente relacionada al mismo.

2.2 &mibito Ganaderia
El ganado regisirado debe estar presense an i finca

23 Material de Propagacion Vegetal

* |mspecddn inicia: La pimera inspeocion GLOBALGAP deberd oowrir durante of mo=
mamo de propagacion. Sioun productor busca la certficadion para mas de un oultiva y
los cultivos son concurrenies [culivados a la vez) la imspeccion serd calendarizada de
miodo gue el culivo principal esté a la vwista. Una visia subseousente puede ser agendas
da cuando cualguier punio de control reksvanie ceba sor verificaco. Donde los culivos
soan consecuivos (B prodiuccidn de uno ierming cuando la produocidn del siguisnte
comibenza), e realrard una inspecoon completa ool primer culiveo. Los oullives subses
CUBNIES oue S0 produzcan on o miSTo ano pueden Sor agegedss al corfihcaco salo

cuando e verifique cumplimienio para cada oulbivo duranie mna o meis inspecciones
adiconales.

¢ Inspecdoness subseosenies y no-anunciadas: por o menos un producis debe estar
prosenie (estar siendo propagadao)
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Duracion de La inspeccion
¢ Opcidn 1: por o manos medio dia [4 haras)

¢ Opoidn 2 = resision del S5C: por lo mencs: medio dia |4 horas), preferentemenie mas
dependiendo del mmafo del grupa y la complejdac del SGC

. Iﬂipn:'mE-Fmdl.l:l-nrn:purh menos fres homRs § no mads gue tres produciones en un
dia

Humero de productores a ser inspeccicnados bajo opoion 2 (grupo de productones)
« Audiionia inicial: por ko menos la ralz cuadrada del nimero de produiores pertenecienies
al grupa. Todos los Cultives o Ganaderia, ouya certicaccn es sclicilada, deben ser cu-
bierics por la inspeccidn y también los diferentes tipos de produccian |para oultivos, Culk
tv0s cublerios, sinoooberira, perennes, para Ganadera: en recinto y a campo) deben
sof consicerados. Para cada Spe de produccidn, un subgnupo separado debe ser formas
do y por lo menos su raiz cuadrada debe ser inspecoonada. B tamaha final sera confir

mado al fermina la audhork ded S5GC.

+ Auciioria no anundacda: 50% de ka raiz cuvadracda del ndmeno de produciores periengs
oentes al grupo, asi como se lista en el regisino.

¢ fudiionas subsecuemes: ralr ouadrada del nidmero de procuciones realimeEnte P one.
oenies al gnpo, menas @l némers de produciones inspeccionados duranie la aniencr
no=anundada, oda vez que no hubo no=conformidades en dicha inspeccian
no-anunciada y los hallazgos de la audiioria del 5GC fueron tambéén favorables para
2552 recducoion. La muesya linal serd confirmada tras completar la audiioria del .
También, duante audibrias subsecuentes, so formardn subgrupos sepamados para

cada fipo de produoccian.

Preparacsan de informes

El inspacioe lena los siguienies documentos:

* Lax listas de chegueo GLOBAL GAP para o sub=ambéio aplcable [para Material de Pro-
pagacidn Vegetal: Checkist Maienal de Propagacon Vegetall, para dienies opcidn 2
también el checkist 550, en sus GRimas versiones: se debe dar una justificanon por o
mencs para iodos kos puntos de conrol Major Must y para 1odos los pumos de conarol
no-cumplicdos, ambkén una respuesta MO debe justdcarse. Todos los demas punios de
oomrol deben responderse stlo ~Si°, "Mo” o NS, pero no hay obligacitn de dar Lna
justificacian. Para inspecdones no anunciacas de opoidn 1, sub=3mbho Frutas & Vege-
takes, ia lista abreviadia serd complstada.

+ Documerio CERES 459 para inspecodn de productores (bajo opoidn 1 y opoon 2)

* Para inspecciones opcion 2 ded SGC: CERES form 4.5.10

Inspecciones no anunciadas

Fara inspecciones N0 anundacas se avisand al producior {o gnapo) con 48 horas de ante=
lacion. Durante una Inspeccidn no anunciada de opoon 1 soko los punios de controd Major
Musi ¥ Minor Must seran controladios, mientras que durande una iNspeccion no anunciada

de produciores periEneckstes a un grupe de produciones, iodos los puntos de conood
seran verficados. Cwranbe inspecciones no anundadas del SGC de un grupa de pro=
ducionss, oo los punics o2 conirol seran contralacos.
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